
Муниципальное бюджетное дошкольное образовании—‚ио:учреждение
«Аппшеы'кийдетский пл ‹аопуптки»

Чебоксарскою муниципального округе Чувашской Республики
419509, Чувашская Республика. Чебоксарский район.

и. Новое Атлвщево, ул. Набережном. 29А, телефон щвззиошъ
номер |датд

документа составили:!
ПРИКАЗ 830 30.08.2024

0 работ: пишеблокя в 2024—2025

учебном гиду
в целях осуществлении зффекгивной девтельиости, контроля за качеством

пришюшения пищи. сооподепии технологических и свнитирньтх норм на пищеблоке
детскою сода рутподсгвулсьсанитарными правилами и нормдмн с…пин2.3/2.4.359о_
20. Уставом мвдоу, прпкязыв-ю:

1. Утвердить примерное ю дневное меню мвдоу «Атлвшевстоти детский сид
«Золушка» чебоксорското муниципальном: округа чувнщскои Республики.

2. Саадать брикервжную комиссию по кокгрщгю тв организацией питания в
составе:

Председатель: КомиссароваОльпСтепоновнв :шдующий;
члены комиссии:
дубинннаИрина Николаевна, медсестра;
Медведева Кристине Николаевне,№03;
АбрикпспваАльбина Ивановна, повар:
Рикмасова Анна Валентиновна председатель профкома.
3. Комиссии постоянно осуществить контроль за организацией питания в мьдоу.

представит отчп ма проитводственньщшишдииях,
А. доводить до сведении повлра результдты брокеражнои комиссии по качеству

приготовленнойпищи с подписью об отнаюмлении.
5. Кладовщику:
_ осуществлять закупку продуктов внтвмш, соопюдда перечень рекомендуемых

продуктов.сотласмо СанПин-постоянно;
. прием мнсиои продукции проводить только при иаличша печати и ссртифииапа

качества продукции, в также в присутствии медсестры, заведующего, ппввра;
- продукты вьщавтпъ лично. сошвсно меню-требованию на слещюший день до

16.00 каждою днипостоинно;
_ строю след…-ь зд закрыты складов в течение риоовею времени, не допускать

иахпждения посторонних пил и сотрудников на пищеблоке и в сктадсних помещен…-
пос'юшпа.

о, Поварам:
_ строю проинвсдигь накидку продуктов сотвсно мшкътребованию и вьывнньщ

приду-пвп;
- не доиусквть похождения сотрутшиков или постпронних лиц на пищеблоке без

спецодежды. не вьшавить гпашу помощникам воспиптеля ост спецодежды;
- не допускать нахождения посторонних лиц и сотрудников (кроме члени

брекерджиой комиссии) нв пищеблокетосюлнно;
_ строю соблюдать правила технологической обрабстт продуктов и

приготовлениямииш: '
› своевременно получать необходимые продукты по меню, Шчио по весу, под

роспись, тщдтсльно проверить их качество, не допускать использования их при
малейших призпаквх порчи;



_ ежедневно осгавпятъ суточную пробу топовых продуктов ровнее-ню с

медсестрой;
_ выстввлдть контрольное блюдо пв роздачу;
_ соблюдд'гь график выдачи гптовой пиши на группы в соответствии ‹; нормой,

сотвсно возрасту и Юличссгву дстен в группе;
_ тош—‚! пищевых нродукгсв (стрлупд дии. банки` остгпш от оерсрвботки рыбы

мяса и др.) сохранять до конпв рвоочего времени.
_ поиептенис пищеблпкд содержвть в ооршноьои чистоте, сошвсно графику

уборки. соошодвть санитарные прввштв;
_ своевремеиип проходитьмедицинский осмотр;
_ неукоснительно вьгпщпчш правила впугреинсю трудового распорядш

до…остнуто инструкцию. инструкцию по охрвие труда и ипсгрупши по работе :
оборудошшсм.

7. Возложить нв ппшров птвстстпенновть вв качество притоыцния пнщн,
евннтврпое состояние пищеблоко, спхрвш-юсть инвентврл.

в. Возложить отвстственность на медсестру Дубинину Ирину Нишлпевву:
- о контроленш закладкой продуктов питвния повароми;
- ежедневное вывешиввние в уголке для ршшмсй меню . походов возрастной

тунис;
. составление мсню—требвванил установленного обрвздв :: учешм состолннн

тдоровьп дтн. с указанием выхода бшад для рщиош вопросик
- органитншпо замены продуктов на равнопеииыс по сос—тону. в еоотвстствпи с

твбщшей твмены продуктов при отсутствии пснавиых продуктов;
_ нонтроль правильной кулиннриой обработки продуктов выкодв блюд в вкусовых

качеств пиши;
. контроль правильности хранения и соблюдения срока рсвлшвтши Прошкина;
- онлтие пробы и звписп в спепивльнон журннле брякераш готовых бшод, оценки

шшвых блюд и разрешение их к выдаче;
_ ежедневный добор суточноя пробы топовой продукции и правильное ее хранение;
- ежедневный подсчет ингредиентов и калорийности пищи по накопительной

бухгалтерскойведомости;
_ ведение кишела. „ ото состояния пищеблоко. ст оборудования,

инвентврв. их хрштсние5№№ .нвнльное использование по назначению. их
обработки. : _ _

9.к°нтроль:\а нспщвйнэшашощ .и . апшяюзпсвбпй.
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