
МУНИЦИПАJlJlЬ}{Оt1 Б ЧРЕЖДЕtlИt1

кСЯТРАКАСИНСКА КоЛА))

MoPГAylI]CKol,o муLiиципАлъног спуБлики

д.Сятракасы

Об организации горячего питания

ПРИкАЗ NЪ 69 - оlд

1. За транспортировкой продуктов,

чеством и условиями и их хранеI{ия

За правильным использованием тары в

вой и rta пищеблоке
За выполне]tием праI]иJI личной

от 29 августа 2025 года

сбалансированного и рационального питаниJI детей, формирования

оХраНыиУкреllЛеНияЗлоровья,обеспеЧениясоциаЛЬнЬтхгарантий
выполнения и соблюдения техt{оJIогиI{ приготовления блlод в

соответстВии с меtIЮ, выполнеНием гiорМ и tса_порийt]ости. а l,акх(е осуIIlествления I(онтроля по

организаl]ии гIи,гаI{ия Ilриl(азываIо:

1.ОтветстВеНlIосТI,ЗаорГаНИ:]ациюГIиТаНиЯВlIIкоЛеВозЛо)l(И'гЬНазаМесТиТеЛяДирекТора
Никитину Л.В.

2. Организацию горячего IIитания проводить в строгом соответствии:

1) l)екомендации по организации IIи гания обучаюшlихся обrцеобразовательных

ор.о*r".uчrй МР 2,4.О179-20 от 18 мая 2020 г,;

2) на основе двенадцатидневного меню, утверIцеtIного директором мБоу

ксятракасинская Сош)) и разработанного при yino""" соблюдения требований l(

содержанИю и соотLIОшениЮ в рациоFIе питаниЯ детей основных пищевых веществ;

3) на основе Постановления администрации го округа

Чувашской Республики от 07,0З,2О25 г" Ns 497 ( ановление

администрации Моргаушского муниципального окр 12J0202З

J\ъ 1987 ( оо утверждении полоrкения об организации питания в муниципаJIьных

образовательных органи:]ациях руга Чуваrtrской Республики, реыIизуIощих

образовательные rIрограммы о ;

4) на ocl.IoBe Указа [-:taB lчС),1tики о,г 08 иtоJlя 2о21 гоДа Ns 98

<ОповышеНИИсоциzulЬноI.об"rtагопо.ltуЧИяМtlо.rtlьlхосМеЙвLlУвашскойРеспублике>'

4 . Категорически запретить посторонним лицам находиться на пищеблоке,

5. Заместителlо дирепrорu Никитиной Л.в. периодически в целях проверки правильности

ЗакЛаДкиосноВныхПроДУкТоВПроиЗВоДиТЬкоНТроЛЬноеВЗВешиВаниеПроДУкТоВ'ВыДеЛенНых
на приготовление указанIrых в Mettlo блюд,

6. О.гветственность за организацию питания в ка)I(дом классе несут классные руководители,

7. Классным руководrr"по* 1 - 4 классов строго следить за соблtодением питьевого режима в

течение дня.
8.осущестВЛяТЬкоI]ТроЛЬЗаорГанИЗациейГоряЧеГоПиТанЙялнаосноВецикло

директора кон,гроJlь в ,гечение всего дня за

раl].ионаJlьн ым tlита}tи ем детей

З.Rыполнение норм выхода порций



i
l,Организация питания l] I(лассах

2.Воспитание культурно-гигиенических

HaBLIKoB у детей
3, Организация дежурства по столовой

1. Закладка основных продуктов,

комиссия Качество приготовляемых блtод с

ксацией в )курtlале

9. УТВеРЛИТЬ: 
_л_ч л._лflлппii l; rrппqпке опганизации питания обучаЮЩИХСЯ

l ) Полоirtени е о tuKolrbtl ой,:"j::" i: j]::::T:":l,""
мБоУ <<СятракаСинскаЯ COLLI" (прилохсение 1),

,)Y"'""",|J;'"НЪЖ;.,nl?l;*";;,;;,i"..uoр.uп^.uu"ейПИТаНИЯВМБОУ
,;a;;"*".""&u" COLII) (приложение 2)

,, fi il'ЙН',:ff.,i# *; .;;;ry:::*:: l ::: ]::.:i ;: 
ор ган и з аци ей п итани я

;ffi"ifi;l; ; ;; ;Б; -,,iz в i 
" "S"ь_t 

й г о л ( 

Iд : : : :::: ý : }
4) График работы с,rоловой (ГIрилоlItение 4)

Щиректор:
/В.А.Прокопьев/

ракеражная

асно плану работы



llрилоltсение l tc приказу о,г 29,08,2025 NЪ 69-оlл

tlоJIожЕниЕ о lлкольноЙ стоJIовоЙ
ИПоРяДкЕОРГАI-IИЗлIIиИI]ИТАнияоБУLIдIоIЦИхСя

MI;OY ((CrlT' РАкдС и I l с l(A'l сО lt| >)

l. обшие lIоJIожеttиrl
1 .1 . Настоящее f lоJrоrttеrtие разрабо,гано на осtIовании Федеральrrого Закона (об

образовании в Российской Федерации)), Национальной образовательной инициативы

Президента Российской Федерации к[]аLпа новая IIкола)), с цель}о организации

качественноI-о lIи.гания учац{ихся в соо.гве.гствии с ФедералЬFl )II\4 законом от 30.03,1999N9 52-

ФЗ кО санитарно-эпидемиологическом благополучии нЪселения>, СанПиIl 2,4,5,2409 - 08,

устава школы.
1.2. Настояrцее Положение
школе. а также порядок и

определяет механизм организации питания обуrающихся в

"aroun"n" финаtrсирования услуг, связанных с организацией

питания обулаlощихся.
1.з. Настоящее Ilолоrкение регулирует о1,Ilоlllения между Учредителем,

обrцеобразовательными лрежде}Iиями и родитеJlямИ шкоJIьников по вопросам питания

детей.
| .4. Учрежлеttие ltесе1 о1ветственFlость за лостуttt{ость и качество организации

обслуlttивания шкоJlьrtой сто;tовой,

1.5. основными задачи качествеЕlной организаtlии сбалансированного горячего питания

де,гей в учре)(дении явJlllотся:
- создание условий для социальной и экоltомической эффективности, направленных на

обеспечение об1..rающихся рационаJIьным и сбалансированн ым питанием ;

- гарантироваI]ие качества " 
бaaопuaпости IIитания, пищевых продуктов, используемых в

приготовлении б:rюд;

- соверtшенствование организации школьного питания;

- пропаганда принципоl] здорового питания и необхолимости полноLlенного питания в

ходе учебного процесса.
2. Оргапизациоltные принципы питанIля

2.1. Гlитание в МБоУ кСятракасинская СоШ) организовано:

1) в соответствии Рекомендациями по организации питания обучающихся

общеобразовательных организаций мр 2.4,о1]9_20 от 1 8 мая 2020 г,;

5) на основе двеI{адцатидI]евного tю, утверждеI{ного директором мБоу

<СятракасинсI(ая COt]I) и разработа lо пру условии соблюl{ения требований к

содер)I(анИю и соотнОшениЮ в раLIионе питания детей основIlых пиUIевых веществ;

2) на octloBe ГIостановления адмигlистрации Моргаушского муниципаJцЬНоГо округа

Чуllашской Irеспублики о,г 12.|о.2о2З г. Nc l987 коб утвер)I(дении Полох<ения в

муниципаJIьныХ образовательныХ организациях муниципаJIьного округа Чувашской

Республики, реализуйщих образовательные программы общего образования>;

з) на основе укЬа главы чуuu-.пой рЪспублики от 08 июля 2о2| года Jф 98

<о повышении социального благополучия многодетных семей в Чувашской Республике),

2.з. Заготовка продуктов питаниrl осуществляется на основе муниципального контракта на

ПосТаВкупроДоВоЛЬсТВенныХТоВароВ,окаЗанИеусЛуГПоорГанизацииПиТанияВ
обшдеобразовательном учре)l(ltени и,

2.4. |Iри организации пи,гаl{ия trеобходимо соблtолеtlис основlIых принtlипов организации

питания: режим приема пищи, разнообразие завтраков и обедов, необходимое количество

основных пищеl]ых веществ и требуемой калорийности суtочного

рацион а, диф ференitирован ного по возрастным гр),тпам обуlающихся,

3. Основttые задачи школьlrой столовоii,
З.1. Формирование здороRого образа жизни,

3.2. t]оспитан ие KyJlbTyl]l l oI,o самосоз I l aI l и я,

4. Оргаrrизаl(Itя пlлтаtlия в учреждении



4.1 . Питание обуlатошlихся в )л]реждеlIии осуIrlествляется в соответствии <Санитарно_

эпидемиологическими r,ребованиями I( орI,анизаllии lIи,rа}]14я обуlаlоttlихся I]

обцеобраЗовательt{Ых учре)l(деtlиях, )/I{рс)кl,tсllИЯХ llt'ltt'Ult,llOГo и среднего

профессиопr,о,,п,о образованио (Cu*,I t^il 
' 
z.ц.S.2409-08)>. rl ПРИМеРНЫI\4 12-дt'евным

меню Роспо,гребнадзора,

4,2. Требования l( ре)киму питания обучаюrцихся:

- дрrя обучаоu,r*.о допr,,i,о быть организовано дв)лtразовое горячее пита}Iие,

4'з.ОсЛучаяхПояВЛенИяВУЧрежДенИиПиПlеВыхотравленийИосТрыхкишIеЧных
иrrфекrrий информируется территориальный отдел у"рuuп1l1i]]::::,:тбнадзора,

4.4.tsУчрежДеНИИПрикаЗоМрукоВолиТеJIяНазНачаеТсяоТВеТсТВенныЙ,осуЩесТВЛяtоЩИИ
контроль:
- за посещением столовой обучающимися,

- за санитарным gостоянием пиrrlеблока и обеденного зала,

4.5, Обу.rаюrшиеся шIколы питаются llo классам соI,ласно графику, утвержденному

директором учреждения. Контроль за посепlением столовой возлагается на заместителя по

воспитательной работе, оIIределяемого лирек],ором ш]колы в установленном порядке, и

заведуlощего столовой,

4.6. Классные руковоll итеrlи иJ-Iи учи,геля, соtlро_во)кд,аюtцие обучаюшlихся в столовую,

несут ответсl,tsеliIlос,гь за оr,,уaо tlитаllия обl,чаlощимся согласно утвержденцому

прикаЗоМ ДИРеК'ГОРа СПИСКУ И )I(YP}IaulY 
"О"]Ul:У.Ол:],L;. .,,.л"лрпй нелvт

4.7. Организаторы tllкольl-lого питания, заведуюUlий с,головой ведут ехtедневныи учет

;:г#н:iil ""*" на качество осуществляется ежеднеВНО МеДИЦИНСКИМ РабОТНИКОМ ДО

приема ее детьми и отмечается в журнаJIе контроля,

4.9.IIроверкаТехНоЛоГИИПриГоТоВJlеНияпиЩИосУцесТВЛяеТсяежеДнеВноПоВароМ
(завелующим столовой) шrtольного пищеблока и отмечается в бракеражном журнаJIе,

t 

'; i;Шl;:Н; 'fiНН;".ffiЙована работающей на сырье, обеденный заЛ На б0

мест(ко:rиLlесТВоМесТllекраТНоВМесТиМосТикЛассов)игреДназначеноДЛя
обеспечения питанием обучаtошихся школы в 3 посадки,

ВсепомеЩенИясТоJIовойоснаLценыМИниМУМоМТехноЛоГиЧескиМ,МеханиЧескиМи
ХоЛоДиЛЬныМ' Весо-ИзМериТсJILн ым оборуДоВан ИсМ' и t t вс t t_t'арёмt'

fl,лякраткоВреМеННоГоХраНенИяIlролУк'Гоt]ПреДусМо.ГреltЬlХоJlоДИЛЬныеLшкафыи
холодильники.
Время работы столовой - 8 ,tacoB, lllTaT столовой - 2 человека,

Руково,tlите.пь обшtеобразовательного учре)к/lеIIия ежедневно гверждает меню,

5.3. В компетенl[ию руковолителя учрежления IIо организации rпкольной столовой (как

структурного подразделения) входит:

- ежедl]евное утверждение меню;

- комплектованиеЬкольной столовой профессиональными кадрами; 
riл ll грпеRпеменно

-конТролЬЗаПроИЗВоДственнойбазой.,ищеблокашкольнойстоловоЙисВоеВреМеннои
организацией ремонта техIlологического и хоJlодильного оборулования;

- контроJIь за соблюдением,гребований СаrrПиI-1 ;

- обеспечение прохождения *ao"u"",n"* rrрофилактических осмотров работниками

пишеблокаИобУчениеПерсонаЛасаНиТарНоМУМИlIиМУМуВсооТВеТсТВии

: 'НJ.ТiЪl,ТJ'"Jffi:Ж; столовой достаточным поп",:::::,y,л*""'Тl;"""l'#J"ОПОО

оДежДЫ,саНИТарНо-ГиI.ИеltИЧескИхсрелсТI'Веl.оIilИ.l(ухоННоГо'раЗДеЛоЧНоГо
оборулования и уборочltсll-о иIlвсt]l,аl)я:

- заключение /1оГоворов IIа ltoc гаllк), tlpo,rlyK],ol] llи,гаllияl -

ежемесячный анализ лея,гельнос,l,и Ltlкольнсlй сr,о,llовой,

_ организация б5о<гzu1],ерского у;; " 
,р""u*,,овой отчетности школьной столовой;

- организация общеСтвенногО контролЯ за питанием школьНиков (работа общественной

комиссии родительского комитета и т,п,)



5.5. Рабоr,ниl(l4 Ltll(oJlbttoй сто.ltовой обя:заны:

- обеспе.tить cBoeBpeMellItoe и KaLIecTBettHoc llригоl,овJlеltие пиUI,и лля обучаюrцихся; -

информиРоватЬ обучающихся о еit(едIlевrlом рационе блюд;

- обеспечить ежедневное грёхразовое снятие проб на качество приготовляемой пищи; -

обеспечивать сохранность, размешение и хранение оборудования;

- повыuIать квалификаt\и}о.

6. Заключительные положения
б,1 . Настоящее Полоrкение ко школыrой столовой и порядке организации питания

обулrаlощихся мБоУ кСятракасинсl(ая COLtI) принято на заседаI{иИ IIедагогического

совета (Протокол Ns7 от з 1.08. 2023 года) в связи с изменением нормативно-правовой базы,

При.ltоrкегt ие 2 к приказу от 29,08,2025 N9 69-о/д

l lоложIatl иЕ
о роди,гЕJIьском KOFITI,OJ[E зд оргдtlиздциЕи IIитдния

В МБоУ (СЯТРАкАСИнСкАЯ СоtЦ)

1. обrцие положения
1.1. Полоiкение о родитеJlьском I(он,гроле организаtIии и качества цитания обучаюшихся

разработано на основ ании,.

- Федераrrьного закона <об образовании в Росс 29,|2,2012г, Jф 273-ФЗ;

- Методических рекомендац;й мР 2.4.0180 Российской Федерации

<родительский контроль за организацией гор в общеобразовательных

организациях) от 1 8.05.2020г.
1,2. Орган изация родительского контроля оргаFIизации и KaLIecTBa питания обучающихся

может осуществJIяться в форме аIIкетироваFIия ро/tителей и летей и участии в работе

общешкольной ком иссии.
1.2.1. Комиссия по коllтролю за оргаIIизацией питания обу,tающихся осуществляе,г свою

деятельностЬ в ооо],веТстl]иИ с ,]аI(оI]ами И иItымИ Ilормативt]ыми актами Российской

Федераuии, Уст,авом LtIколы.

1.2.2. Комиссия llo контролю за организацией trитания обучающихся является постоянно_

дейсr.вуюrцим органом самоуправJlения для рассмотрения основных вопросов, связанных с

оргаlIизацией питания школьников.
1.2.з. ts состав комиссии по контролю за организацией питания обучающихся входят

представители администраl\ии, члены Родительского комитета школы, педагоги,

обязательным требованием является участие в ней назначенного директором школы

ответствеНного за организаЦию питаLIИя обучаюu{ихся' - итания обучающихся1.2.4. f,\еятеJIьность членов комиссии по коFll,ро.jlю за орI,анизациеи пl

основывается на принциtlах добровольности участия в его работе, коллегиальности принятия

решений, гласности.
2. Задачи комиссии по I(онтролIо за организацией питаlrия обучающихся,

2.1 . Задачами комиссии по коI]трол}о за организацией питания обучающихся являются:

- обеспечение приоРи,геl,tlостИ защитЫ )кизнИ и здоровьЯ ДеТеЙ;

- соо.гветсrrra ,"aрrетичесt<ой tlеllнос,ги и химиLIескоI,о состава раItионов физиологическим

потребностям и энерl-озаl,ратам обу,ltttоlItихся,

- обесгtечение максимаJlьно разlrообразцого зltорового питания и на_l1ичие в ежедI{евном

рационе пишlевых продуктов со сни)I(енным содержанием насыщенных жиров, простых

сахаров и поваренной соли, пищевых продуктов, обогащенных витаминами, пищевыми

воJlокнами и биологически активными веществами;

- обеспечение соблюдения санитарно-эпилемиоJlоI,ических 
,гребоваrIий на всех этапах

обращения пищевых продуI<тов (готовых блюд),



- исключе}tие исIIоJlьзования фальсифиL{ированных пиIцевых продуктов, применение

тсх1.1ологи.tесt<ой и I(улинарrrой обlrаботки tlиIJtевых пролуктов, обеспечиваIоIIIих coxpaIIIIocTb

их исходной пицевой ценности;
- контроль за работой школьной столовой;

- содействие созданиIо оптимаJIьных условиЙ и форN/I организации шкоJIьного питания,

3.ФункuиикоМиссииПокоI{ТроЛlооргаНиЗаtlииПIлТа}lияуЧаПlихся
з.1. Комиссия по контролю организаl{ии питаFIиr] обучаюrtlихся обеспечивает участие в

следующих процедурах:
- общественная экспертиза питания обучаrощихся;

-конТроЛЬЗакаЧесТВоМИкоЛиЧес.ГВоМПриГоТвленнойсоГЛасноМенЮПиЩи;
- изучение мнеFIиЯ обучаюцИхся И их родитеЛей (законНых пр9дсТавителей) по организации и

улучп]ению качества пи,га}Iия;

- участие в раt.зрабо,гкс tl1-1с/l.гtоrt<сttий и рскомсtt/lаций llO уJlучшеl{ик) качества питания

обучаюrцихся' 
l l,лLitlпоtit, п.l rспнтпо.пlо :, 

- итания учащихся,4.ПраваиоТВеТсТВенносТЬкоМиссииПоt(оНтроЛlоЗаоргаllиЗаrlиеиП
/]ля осуществления возложенных функчий комиссии предоставлены сJlедующие права:

4.1 . t<онтролировать в tllKoJle организацию и качество питания обучающихся;

4.2. получать от lloBapa, медицинского работника информацию по организации питания,

I(ачествУ приготовЛяемыХ блrод и соблtодению саFIитарно-гигиенических норм;

4.3. заслуrrrивать на своих заседаниях старшего повара по обеспечению качествеtIного питания

обучаюцихся;
4.4. проволить проверку работы школьной столовоЙ не в поJIном составе, но в присутствии не

меL{ее трёх человек на момент проверки;

4.5. изменить график проверки, есJIи причина объективна;

4.6. вносить предложения по улучшеl-tию KallecI,Ba питания обучаюшихся;

4.7, состав и поря/lок рабо,гl,t комиссии лово/tи,гсrl д(о оI]е/lения рабо,t,ников шкоJIьной с,головой,

педагогическогО колJIектиВа, обучаюtцихся и роди,гелей,

5. Организация леятельtlости Itомиссии IIо контроJIю орI,анизаLlии питания учащихся,

5.1 . Комиссия формируеr,ся tla основании Ilриказа руководителя школы, Полномочия

комиссии наLlинаю,гся с MoMe1,1Ta подIlисаI{ия соотве,гствующего приказа,

5.2. Комиссия выбирает председатеJIя,

5.3. Комиссия составляет план-график контроля по организации качественного питания

школьников.
5.4. О результа,гах работы комиссия информирует администрацию школы и родительские

комитеты.
5,5, Одигr раз в четверть комиссия знакомит с результатами деятельности руководителя школы

и один раз в поJlуголие Управляюlций совс,г LrIкоJlы,

5.6. По итогам учебного года комиссия готовиl,анаJIитическуtо справку для отчёта публичного

отчета школы.
5.7. Заседание комиссии проводятся по мере необходимости, I{o LIe реже одного раза в месяц и

считаIотся правомочными, если на них присутствует не менее2lз ее членов,

5.8. Решение комиссии принимаются больп.lинством голосов из числа присутствующих членов

путём открытого гоJ]осоl]анИя и оформ:lяIотся altToM,

6. OTBeTcтBeH}locTl, члеItов Комиссии
6.1. Ч_тtены Комиссии несут персональную ответственность за невыполнение или

ненадле)кащее исполнение возложенных на них обязанностей;

6.2. Комиссия несет ответственность за необъективную оценку по организации питания и

KaLlecTBa предоставляемых услуг,

7.ЩокуменТациякоМиссииПокоlIТроЛIоорГаllизацииПиТаtlияуЧаЩихся.
1'1,ЗасеДанияКоМиссИиоформляютсяПроТокоЛоМ.ПротоколыПоДписыВаЮТся
председателем.



7.2..l.етрадЬПроТокоЛоВЗасеДанИякоМиссииХраIIиТсяУаДI\4иНисТрациИIшкоЛы.
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ПЛАFI РАБОТЫ
комиссии по контролlо за оргаtlизацией и качеством питаtIия обу,tаlощихся

lla 2025 - 2026 учебныI"л год

Ilаименование мероприятий

u

Сроки
исполнени

ответственные
N9

ll/п
сентябрь Председатель

комиссии1 Созлание плана работы l(омиссии lttt yJr

соблюлению санитарно-ги гиенических

столовой

v'llLl9l1fllv

норм в lllkoJlbtloи

в течение
года

Члены
комиссии2 Г{оп,rроло за санитарно-гигиеническим UUU

лб ь
в течение
года

Члены
комиссии3 Соблrодение графика раЬоты школьн()и u

раз в месяц Члены
комиссии4 Cu""rup"oe состояние и содержание помеlllснии, и tvlDlrI

посуды согласно сани,гарно-эпидемиологическим нормам

в течение Члены
5

Соблtодение поварами
приготовления блюд и

школьной столовой технологии

правил личной гигиены

в течение
гоД&

члены комиссии
6.

в течение
гоДа

Члены
комиссии1 Г*rропО качес,гRа и бсзоltасllос,ги tlос,Гуltаt'LциЛ tlрUлJ l\

I lnoBepKa со провоl(итеLl t, гl о Й /ioKyM ентаLlи и н а продук,гы,

в течение
года

Члены
комиссии8 Гiроверка целевого использования продукluБ

соответствии с предварительным заказом,

Контроль за рационом питания,
в течение
гопа

Члены
комиссии9.

в течение
гоД3

Члены
комиссии10 Ito"rpono за качеством приготовления ПИЩИl """]'-1:::":

технологии приготовления блюд, отсутствие нарушении

оrrrrr, б пlп П

в

ltри
декабрь
май

Классные
руководители11 Проведение бесед по правильному

гигиенических правил учаu]имися

питаник) и uuu

школы
в течение
года

Члены
комиссии12 К*,rроr,О за раL\и oI I альныМ и сп ользоВаI] и еМ (l) и гl ан U

спелств. выдеJIенных Ila llи,га}lие оСlучакltl [ихся
с< в TeLIeH ие

года
Классные
руководителц1з. Аrпar"роuание учашlихся о качестI]е приI,о1 rltJJlg1,1

-"- л_л ,, л_лу,
ПоВараМи шIкоJ]ЬнOИ '''"'о"" _ -л--'-:*; в течение

года

Члены
комиссии14 Б"rr" проб готовой rrролукции оощес,tвен

результаты проверок комиссии, а также меры, принятые по устранению недостатков

оформляю'"'ч*'uмиирассМаТриВаюТсяназасеДаниикомиссиисприглашением
заинтересованных лиц

рекомендуемые темы проверок по организации питания обуrающихся:

1. Проверка качества питания,

г



1.1. Проверка качества поставляемой пролукL\ии и сырья,

1.2. l'о,говность ltlкоJlьt-Iой столовой к работе в новом учебном голу (наличие холодильного

и технолоГическогО оборулования, ассортимент пролукчии),

1.3. Проверка сроков реализации и условий хранеtlия готовой продукции и сырья,

1,,4. llpoBepKa н€шичия меню, соответствие вывешенного меню фаlстическому питанию,

выполнение норм раздачи готовой продукции,

1.5. llpoBepKa рабоr.ы lпкольной столовой на соответствие продукции разрешенному

списку, исполцение cpol(oB реализации и условий хранения продуктов, наJIичие правильно

о(Ьормленной докумеtIтации.
1.6. Контроль за оргагlиЗацией tIриема пищи обучающимися,

1.,l. КонтролЬ за соблюдениеМ санитарнО-дезинфекционного режима, санитарно-

эпидемиологической обстановки и мер по предотвращению распростран9ния короновирусной

ин{lекltии в школе.
1.8. Кон,грольные проверки по закладке сырья для приготовления блюд,

1.9. Контрольное взвеIl]ивание отпускаемой продукции,

l ,10. l lpoBepKa соответствия документации на про/Iукты, поступающие на пищеблок,

1.1 1. Соблtодение температурного режима отпуска готовых блюд,

1 ,|2. l lpoBepKa н.LтичиЯ необходимой информации на стенле столовой.

1.13, Контроль организации приема пищи учащимися (санитарное состояние обеденного

зала, обслуживание, самообслуживание),
1,14, Соответствие MeHIo и накладных книге учета продуктов,

1.15. Соблrодение гигиенических норм и правиJl учащимися во время приема пищи,

2. Проверка санитарного состояния столовой и пиrцеблока,

2.1 . На;Iичие досl,аточного количества посуды й кухонного инвеrIтаря на пищеблоке,

мапкиDовка.
2.2. [lpoBepKa личных медицинских кни)кек сотрудников пишlеблока, соблtодение правил

личной гигиенЫ персонаJIОм столовой, наJIичие на пищеблоке журнала здоровья,

2.з. I-Iаличие спецодежДы, наJtичИе и услоВие хранеНия инвенТаря. НаJIичие и условия

хранения на пицеблоке дезинфичирующих средств, соблюдение гигиенических требованиЙ

по уборке помещения и мытья посуды,

2.4. Соблюдеt-tие санитарного состояния пищеблока, обеденного зала и подсобных

помещений.
2.5, Наличие инструкций t-to использоваFIиlо техtIоJIоI,ического оборулования,

2,6, Состояние технологического оборудования, его исправность, наJIичие термометров,

3. Проверка условий поставки готовой продукции и сырья,

З.1.1lроверка условиЙ транспор,гировки и доставки продукции (мед, кних(ка водителя, нчUIичие

спецодежды, санпаспорт на машину",)
З,2. Контроль1ары, испоJlьзуемой для /[оставки сырья и го,говоЙ llродукции,

4,КонтрольЗаВыПоЛнеНиеМусловийГосУДарсТВенноГоконТракТа.
4.1. Контроль исполнения финансовых обязательств,

4.2, Контроль объема услуг, оказываемых по контракту

4.з. Гlроверка поставляемой пролукции на содержание Гмо (наличие подтверх(дающеи

документации).
4,4. Контроль за поставкой мяса и

4.5. Контроль качества услуг и

государстl]енному контракту.

мясопродуктов, изготовляемых из отечественного сырья,

соблюдение сроков их выполнения, оказываемых по
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ГРАФИК РАБОТЫ

LlIкоJIьной столовой мБоу ксятрАкАсинсI<дя Colll)

8.00- 8.10 - завтрак - 9 1 1 классьt

S.1O- 8.ЗO-за]]трак - 1 - 8 классы

10.50 - 11.10-обед - 1-4классы
1 1,40 - 12.00 - обед - 5 - 8 классы

|2.4О -13.00-обед - 9 - 11 классы


