
429564. rIуваtltская Респубrrика, Мариилlсtсо-Посадскrtй район, л.Кl,геево, ул.Молоде;кная, д,З4
e-nrai1: kLl€lo, дh@уапdех.ru

Приказ
01 сентября 2024 r. лъ 33к

п.1. об организации сбалансированного и рационального питания

С тr.елыО организацИи сбалансИрованногО и рационаJьногО питаниrI детеЙ для формирования
з.l1ороl]ого образа жизни, охраны и },крепления здоровья, обеспечения соци;Lцьньж гарантий
воспи,ганIIиков, строгого выпоJIнения и соблюдения технологии приготовления блrод в
соответOтвии с Meнio, выполнениех,[ норм и калорийности, а также осуществления контролrI
по организации IIитания в дошкольной группе, п р и к а з ы в а ю:

1, Организовать питание с 01.09.2024 г.:
- дошколь}Iиков на сумму 125,00 в день на родительскую оплату (завтрак, обед,

полдниtt)
*зtlвтраlt( - З6,00 р},блей

- сlбу,чалошихся начальных классов на 75,00 (обел)
- обучаюшихся 5-9 кJIассов на 82,00
-сlбучаrоrциеся детей участников СВО - 141,00

-детеЙ из многоДетных семей в размере -3б рублей
-д,ця детей сирот И детей, оставшихся без Ilопечения родителей, детей с

с)i,рilничеНl]ы}4И возмо}ltноСтями здоРовья - полное возмещенИе затраТ за счет средств
N,IecTIIого бюдяtета

- учащихся 5-9 классов на сумму по выбору учащихся в день на родительскую
опла,[ч"

- Руссковой о.г. * заместителю директора по Увр, составить график дежурства
у.liттелей и посеtцения столовой классными коллективаN{и.

2. обязать кJIассных руководителей и 1-9 классов и воспитателей:
- tiроводить i]росветитеJтьскоIо работу среди родителей И учаrr{ихся о

н еобходиь{ост}-{ горяLIего питаI]ия;
- классныN,l руководителям присутствовать в столовой с классаN{и во вред.Iя ilриема

пищи.
4. Утвер;tить график приема пищи:

{}рrат-lиэ}I\И51':rtlt\"|'Ра.коlз и обелов буде,г оргаI{изоваI]о стрOго по l.рафику посеiцения
Жа>Х )U,i,\Ц lt.i l {}.а С { }'|\1 

"

5. Изменения в рацион IIитания детей
б, Возлохtить обязанности по обору
ОбУЧаЮrtlихс;r 5-9 классов и IIередачи их
tlдNlиIltiс,I,рilции Марiiинско -
lllliо,.lы N4урзаеву Il.Ю,

8. KoHтpo.1lb :за исполнение данного
llrpertTop

директора
доплаты за обеды

при ОО и МП
родительского комитета

Л,А.Мельникова

Ii" :iас:с:,з,,,t За.вцзак Обед
7 -4 K.iliti:,t::,'l до l урока 8.{}5-8,25 i0,50_11.10.
!э - ? клас,сьl 11,40-12.00
(}*/ l\JidLL jrl

IIccjtc 1 ypolca 9. i 0-9,З0
п.аа-п,20

МБоУ(кугеевсItая осtIовная общеобразовательная школа))
Мариинско-По садского мо Чувашской республики



П.2. О питьевом ре}киме обучаrощихсяl.

На основании требований СанПиН

ПРИКАЗЫВАЮ:

Назначить ответственных за организацию IIитьевого режима Ваоильеву Людмилу

Михайловну (в дошкольной группе), Константинову Лидию Михайловну(в школе)

отве,гственным:
1. обеспечить качество и безопасность кигlяченой воды и усповия ее хранеIlия (не

бо.ltее 2-х часов);
2" ГIовар5, Даrвыдовой А.Н. обеспечить качество и безопасность кипяченоЙ воды lI

услоr]ия ее хранения (не более 2-х часов).
З. Питьевая вода долпша быть доступна ребенку в течение всего периода пребывания в

учреItдении, Выдавать воду в стеклянных или керамических стаканчиках. Чистые
стаканы разN{ещать в специально отведенном месте на специально промаркированный
поднос. дIIоN,I вверх" Использованную посуду обрабатывать согласно инструкции
(при,чсllttение 1).

О,гве,r,стlзенные : в оспитатели, ivl ладшие во спитатели, по вар.
,l. Утверлить инструкциIо lrо организации питьевого ре}кима в МБоУ <Кугеевская
ооШ)
5. Itонтролrь за соблюдением питьевого ре)tиN,{а оставляю за собой.

flиреrt,rор л,А.

ь



При.ltоlitетtие 1

СОГЛАСОВАНО
Председатель
мБоу
Мурзаева Н.Ю. ,2024

инструкция
ПО ОРГАНИЗАЦИЯ

КИПЯЧЕНОЙ ВОДОЙ
в муниципальном бюджетном общеобразовательпом учреждении

<<Кугеевская ООШ>
Мариинско-Посадского муниципального округа Чувашской Республики

в шrколе организован питьевой ре>ttим, обеспечивающий безопасность качес1ва
пl,t,гьевой воды, Itоторая отвечает требованиям санитарных правил:
- Питьевой рехtим в детсItом саду проводится в соответствии с требованиями СанПиН

2.4.2.282I-]l0,

СtrrrПиН 2.4.1.зO4L)-1З, п, 14.26., организован с использованием кипя.lеной воды при
)rсjIоI]ии ее хрalнения не более 2-х часов.
- l1и,rьеваят ]]ода доступна воспитанникам и учащимся в течение вOего BpeMeHlI
нахожденIlя в шItоле. - ОриентировочFIые размеры потребления воды ребенrtом зависят от
вреN{е]{и гола, двигательной активности ребенка, И, в среднем, составляIот 80 плл на 1

кг el,o веса' Гlри нахождении ребенка в образовательном учрежде}Iии полный день,
ребелtоtt до"пжен поJIучить не менее 70 % суточной потребности в воде.
- 'l'eMtlepaT).pa I1итьевой воды - 1В-20 С;
- iit,tLlяtчение осуществJIrIется на пиrцеблоке в специально отведенной eb.lKocTrr. Обработка
еNIкости д"цrI киIIячения осуществляется ежедневно в конце рабочего дня.
- Вод.у даюТ детяN{ в керамических LIamKax. При этом чистые чашки ставятся в сIIециально
отведенном месте на специальный промаркированный поднос (вверх дном). Щопусttается
использовать для этой цели одноразо]]ые пластиковые стаканчики.
- Мьгt,ье cTaKaI{o]] осуществляется организован]ло, в моечных стоrrовой посуды, согласно
и lIc,Ip\,,]iI lLI lt.

- LJ летний лериод организации шитьевого режима осуlцествляется во время прогулки.
Пиr,ьевая l]ода выносится младшиN,I воспитателем на улицу в соответствуюrцей ёмкости
(,лайt-tик с крышкой), разливается воспитателем в чашки по просьбе детей,
- Организация питьевого режима отслеживается ежеднеtsнo;
- KclгtTpo;tb за наJ,IичиеN,{ ItипrILIеной воды в группе осуществляет N,Iладший воспитатель" ]]

шко-rIе - ),t]и,гель.
- koHTpo.,lb за соблtодением питьевого режима в летний период ооуществjlrlет
NI едиц[Iнскаr1 сестра.



Памятка по организации питьевого режима в МБоУ <<Кугеевская ооШ>
Питьевой режим

питьевой режим проводится в соответствии с требованиями Санпин

- Питьевой рехtим в дошкольной группе провоДится В соответствии с требованияN{и
СанПиII.
СанПиFI. оргаI]изоваFI с использованием кипяченой воды при условии ее хранения це
более 2-х часов.

- Питьсвая вода доступна воспитанIIикаN,{ и уLIаLциNIся в течение вOего времсни
нахождеl]ия в школе. - Ориентировочные размеры потребления воды ребенком заtsисят o,I.

времени года, двигательной активности ребенка, И, в среднем, составляют 80 мл на 1

кг его веса. При нахождении ребенка в образовательном учреждении полный день,
ребенок доJIя(ен поJlучить не менее 70 % суr,очrrой шотребности в воде.
- Т'сшtгlераrтyра питьевой воды - 18-20 С;
- Itl;пячеtlие осуUlествJIяетсri на гlищеблоке в специально отведенной емкости. Обработка
eN,{IiocTl.t дJlrI кипя.JеIIия осуrцествляется ежедIIевно в конце рабочего дня.
_ ВоДу даютдетям в керамических чашках. При этом чистые чашки ставятсrl в специалыIо
отведе}IноNI месте }Ia специальный промаркированный поднос (вверх дноьт). f;опускается
I{сllользоВать для этой цели одноразоВые пластиковые стаканчики.
- NtЫтЬС cTaKaI]oB осуLцествJIяется организова}IIIо, в моечных столовой посуды, согласно
иLrOтрVItции"

- В леттtий период организации питьевого режима осуществляетсrI во tsремя lтрогуJlltи,
питьевая вода выносится младшим воспитателем на улицу в соответствующей ёмкостtr
(чатlниrt с крышкоЙ), разливается воспиТателеМ в чашкИ по просьбе детей.
- О рг,агI и зация п итьевого режиN{а отсле}киваетсrI ежедневFIо ;

, ItонтролЬ за }IалиLIием кипячеНой водЫ в груIтпе осуlцествЛяет младший воспитатель, в
шiколе \,LIитель.

- Itон,гроrь за соблюдениепл llитьевого режима в летний период осуществjlяет
N,{едициIlская сестра.



Об организации питания
в дошкольной группе

С rlелыо оргzlнизации сбаланслtрованного и рационаJьЕIого питания детей для форп,rированllя
здоровоI,о образа )tизни, охраны и укреплениrI здоровья, обеспечения социальньD( гарантrtй

воспитаннllков, строгого выполнения и соблюдения техноJIогии приготовления блlод в

соответствии с меню, выполIIением норм и калорийности, а также осуществления контроJIя

по организации питания в дошкольной гр}тIпе, п р II к а з ы в а ю:
1. Организовать питаI]ие детей в дошкольной группе с 10,5-ти часовым пребываниеш,t

детей на основании при\,{ерного 10-ти дневIlого меню утвержденного директороN,I .

2. Изш,lегtенllя в рацион питания детей вносить только с разрешеFIия диреItтора и в
сооl,t]е,гс,гвии с гl. 1 5.В. СанПиН 2,4.\.3049-1 з.

З. У,гверлить график приема пищи:
Завтрак 8,10 * 8.40
Второй завтрак 10.10 -10.40
обед 11.З0-12.30
УплотненrrыL"I полдник 16.00-16.30
З. [}озлоlttить работу по организации горячего питания, составлению е}кед}IевIIьш

\,IeIllo, ведение необходимых расчетов и оценки среднесуточIлого набора пище]]ы-\
продуIiтов. С-витаминизацию на Константинову JI.М.,

,l. Ответственному за организацию питания детей Константиновой Л.м.
4"1. Составлять менло-требование FIaKaHyHe предшествуIощего дня) указаFIного в

]\{еню требовании.
4.2. При составлении меню требования учитывать следующее:

- опреде,цять I]ормы на каждого ребенка в соответствии с потребностью, проставJIяя
lIopN4\, Blllxo,i{il б.rюд в соответствуIощую графу;

--- lIри о,гс\,1,ствии наименования продукта в бланке меню требования дописывать et-o

в KOI-ILie сп}tскiч

- tlроставлять количество позиций иопользуемых продуктов прописью;
* указывать в Itонце пленю-требования количество принятых позиций, стаtsить

tlодllись поtsара. принимающего продукты из кладовой.
4.З. Представлять меню требование для утверждения директору накануше

предIпес,l,вуIоlI1его дня. указанIIого в N{еню требовании.
4.4. Возврати дополFIе}Iие продуItтов в меню-требоваI]ие оформлять не позднес 10.00

LIacoB.

5. Возлоlttить ответственность за прием, условия хранения пищевых продуктов Irar

зtll]едующего хозяйством Константинову Л.М.
6, OTBeTcTBeI]HoMy за прием, условия хранения пищевьIх продуктов учитывать

сJIедуiоIцее:
6.1. обсспе.tить своевременный заказ, доставку, сохранFIость, точность веса,

ltOJIlIlIecTBo и liачесl,во, а так же ассортимент поJIученных с базы продуктов.
6.2. ОбнаружеIJные некачественные продукты или их недостаLIа, оформ.гlяtть актоN{,

ttоторый IIодписывается представителями ОУ (по согласованито) и поставщикоN{, в JIице

экспедитора.
б.3. Пр" получении пищевых продуктоl], продовоJIьственного сырья проводить

визчtlль1-1уIrl сlрI,tшолептическую оценку их доброкачественности с фиксацией резуль,I'ато]]
в ()ItvplIa,IIe браitерахtа скоропортяп]ихся пищевых продуктов, поступающих IJil

пtlrцеб,tоtt>.
6.4, [}ылачу продуктов со склада на пиш{еблок производить в соответствии с

утвержденнь]N,{ диреItтором меню не позднее l7.00 LIacoB предшествуIощего дня

указаr{ного },{еню,



6,5, l}озврат и дополнение продуктов в MeI]Io требование оформлять не позднее 10,00
часоR.

6,6, Етtемесяtlно производи'ь выверку остаткоts лродуItтов питания, совN{ес'но сбчхга.rтероv.
7, ВозJtохtить ответственность за соблюдение техFIологии приготовления блюдtt t-ta

гIовара Давыдову А.Н.
8, OTBeTcTBeHt-loli за соблюдегtием техi]ологии приготовления блюд учитываIьследуюtцее:
8.1. Работать только по утвержденному меню-требованию.
В,2, Закладку основных продуктов) производить по утвер,,tденному руководителеN{графику.
8,З, Выдачу готовых блюд с пиrцеблока на группы осуществлять согласно графику.

утвержденного директором.
8,4, ГlроизводитЬ закладкУ продуктоВ в котеЛ в присутствии отвеТ,Oтвенных лиЦ за

закJIадку"
В,5, Возлоlitить персональную ответственность за ежедневный отбор суточной пробы

готовоЙ продуIщии в устаFIовЛенном порядке и за ее хранеFIие в течение 48 часов (не
считаЯ субботЫ и воскресенья) В специальНом холодИльнике при температуре *2-+6 на
повара ltонстантинову Л.М.

9, Возлоittи'ь oTBeTcTBeHI]ocTb IIа повара Давыдову А.Н. за:
9,1, Сr,роГсlе соблюДение технОлогии приготовления первых и вторых блюд, саJIатов,

llроведения С]-виr,амtlнизации третьего блюда в соответствии с требЬванияпли СаlrГiиН
2.4. 1.3049- 1 з.

9,2, ВылачУ готовоЙ пищИ толькО после снятия пробы LIленами браrtерахtноri
ко\,1иссии,

9,з, Соблюдение времени с момента приготовления пищи до отпуска и нахождение
на горя.tей плIiте не более двух часов.

9,u1, Храrrение, п,{аркировку. обработку и правильное испо,цьзование llo назначелIиlо
ItHl]eнl aprl и ll0суды l-ta пищеблоке.

10, РаботНикаNI пиЩеблока запрещается раздеваться на рабочем месте и храIIи,гь
лиLIные вещи.

l 1, Воз-lrохtить ответственность за организацию питания детей в груl]пе Iia
i] ос гI иl,аl,е jt eIi и tl сlлtо шItика восгIитателя :

l i.l, ОбссrIечение приёл,rа пищи детьми;
11.

11.

11.

12.

2. Соблюдение санитарно-гигиенических условий шриёма пищи;
З. Формирование навыков самообслуживания у детей и цравил этикета;
4. Организацию правильного питьевого режима в груIIIIах

контроля питаЕия восIIитанников дошкольной
л,и.
ацией питания оставляю за ообой

Л,А.Мельникова

группы
11
1 _,)

с



П.3. О создании бракеражной комиссии

На основании Федерального Закона от 2 января 2000 г. Jф 29-ФЗ кО качестве и
безопаоности пищевых продуктов), санитарно - эпидемиологические Iтравила и
нормативы СанПиН 2.4.5,2409-08 кСанитарно-гигиенические требования к организации
питания обуrающихся в общеобразовательньж уlреждениях, )чреждениях начального и
среднего профессионального образования>, СанПиН 2.4.|,2660-10 кСалитарно-
эпидемиологические требования к устройству, содержанию и организации ре}кима работыв дошкольных организациях, <СанПиН 2.З.2.1078-01 кГигиенические требования
безопаоности и пищевой ценности пищевьIх продуктов>>, СанПиН 2,з.6.|079-01
кСанитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания,
изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного
сырья), приказываю:

Для полyLIеI:tия результатов органолепти.rеской оценки изготовляеN,{ых
I(},JIинalрных изllелtий и снятия бракерахtа, создать комиссию в составе:
Itонстантинова Jl.M.- завхоза, председатель коN,Iиссии
Русскова О.Г.- учителя начальных классов
Мешкова А.В.- учителя начальных классов
Мурзаева Н,Ю, - председатель профкома;
Яitовлева И.IО. - учитель начацьных классов:
Iiабачкова Л.Г. учитель биологии и
Григорьева Т.В.- учитель
Красильникова С.И.- учитель

Щиректор Л.А.Мельникова

С лриказомt ознакоNIJIены и

п.4. об организации питания сотрудниItов

В связи с необходимостью питания сотрудников на рабочем месте
Приказываю:

1. Ставить сотрудников на питаI]ие согласно табелю учета использования рабочего
L,tреNIени,

2. Утверди,гь 0ледуюrцее меню для работниItов дошкольной группы: первое и третье
б"пtода, для учителей: первое или второе и третье

З. Назначить ответственным за ведением табеля питания работников и за оплату
работникаN{и питания, заведуюrцего хозяйствоN.{ Титову С,М.

4" Сотрулпики, отказавшиеся от питания согласно заявлению, не питаются в школе.
5. Оп"ltата за питание сотрудников производится е)IIеN{есяLIно из расчета стоимости

llроjlYктов IIитания.
6. IIe разреrrlается пользоваться электронагревательными приборами в групповых

ломещениях.

блюд и

]
8

работников (Приложение 1)

ffиректор

С ltрикаtзоп,t

а оставляю за собой

Л.А,Мельникова



Список работников, питающихся в МБоУ <<Кугеевская основная
общеобразовательЕая школа))

5. 0 назначении о.r,ветственных за
снятие и хранение суточных проб

В целях обеспечения контроля за приготовлением пищи для детей, обеспе.tение
сltя,гия и хранения су.гочных проб, приказываIо:

], НазначИть ответсТве}IныХ за снятие и храненИе суточнЫх проб повара Давыдову
Алн"

2. Ответственным строго суточньгх проб
З. Itонтроль за возложить на Константинову Л.М.

предсе.l{.lте,пя бракеражной

Щиректор Л.А.Мельникова

С приказом ознакомлены и согласны: '- Константипова Л.М.

П.6. О создании комиссии для осуществления
контроля по закладке продуктов IIитания

С целью соб,тrодения произвоДственного KoHTpoJUI за рационом питаниrI детей, обеспе.rения
безопасности и качества питания детей, контролlI закладй продуктов питания в котел lIllредуlрех(денIтr]нарlшеrтийтехнологийприготовленIбIпищи,приказываIо:

1, Создаr:ь комиссиЮ для осуrцествления действелtного коI{троля закладки основных
продуктов питания в ко,Iел и установить ответственных лиц по дняNI Ilедели:

Константинова Л.М, - завхоз - ежедневшо
N4урзаева tI.ю,- председатель профкома - через день
PycctcoBa О.Г. - через день
2, ItомиссиИ осlIовыватьсЯ на график закладки продуктов питаI]ия и x,{e'Io-

требованt.tе.

лъ Фио fолжность расписка о
согласии

питания в оу
1

2

_)

4
5

6

7



3. Контроль за

f,ирекT,ор

С приказоп{ ознакоN,Iлены и

II.7"о назначении ответственного
за прием продуктов питания

заведующего
ý

Щиректор

а оставляю за собой

Jlb,f,-

А,Л.А.Мельникова

Константинова Л.М.
Мурзаева Н.Ю
Русскова О.Г.

Мельникова Л.А.

Л.А.Мельникова

Константинову Л.М

Назначить ответственного за прием поступающих продуктов питания и
продово,хьс,Iвенного альное бюджетное общеобразовательное
)lLIрс)]tлсние овательная школа)) Мариинско-Посадского
райсlна Llувашской

у л.м.

с IIриказом ознакомлена

П.8.о назначении ответственного
за прием мясного сырья и продукции

Назначить ответственного за rrрием мясного сырья и продукции для организации
питания в Муниципальное общеобразовательное учреждение кКугеевская

Мариинско-Посадского района ЧувашскойосI{овIlая общеобр
Республики,

на заведующего л.м

Л.А.Мельникова

С приказом ознакомлена и

конотантиrrова Л.м
П.9. Об утилIIзации пищевых отходов в2024-2025 учебном гоДУ

В целях соблюдения режима и создания условий эпидемиологического благополу.lия
кItугеевская основная общеобразовательная школа) Мариинсiсо-Посадского paliorra
L[увашской Республики.

исполLlеltия Заitона РФ кОб охране окружаюrцей природной среды>,



прIIttазываю:
1. Назначить ответственным лицом по использованиIо пищевых отходов

заведующего хозяйством Itонстантинову Л.М.
2. Запретить отпуск пищевых отходов из ОУ населению.
3, С]бОР ОТхоДоВ осуществлять в строгом соответствии с IIредъявляеN,Iыд.Iи

,гребованlлями.

4, Пищевые отходы собирать только в специально предназнаLIеI-Iные баки-сборники,
с зrlкрывающиN,Iися крышками.

5. ЕхtеДневно проводить обработку, тщательную промывку сборника горя.rей водой с
применением моющих и дезинфицируюlцих средств.

6. ГIищевые отходы подвергать денатурации с применением хлорной извести с
]]IIесением отметки в )Itурнал <Утилизации пищевых отходов).

7. Утверлить Полохtение о порядке утилизации столово-кухонных отходов,
образ_уttlшlихся l] мБоУ <Itугеевская ос[Iовная обшеобразовательная школа) Мариинско-
Посадского района Чувашской Р

В. Контроль за ис приказа оставляю за собой.

Щиреltтор Л,А.Мельникова

С приказоп,t ознакомлена и

П.10 Об утверждении Программы
производственного контроля

С ЦеЛЬЮ организащии сбалансированного и рационального питаниrI детей длrI
фОрмирования здорового образа жизни, охраны и щрепления здоровья, обеспечения
СоциальньIх гарантиЙ воспитalнников и обулающихся, сц)огого вьшолненIбI и соблюдения
ТеХНОЛОГии ПриГотовления блюд в соответствии с меню, вьшолнением норм и калориЙности,
а также осуLцествления KoHTpoJu{ по организации питанI4rI в ОУ, п р и к а з ы в а ю:

1, Утверлить Программу производственного контроля за соблюдением санитарных
ПРаВИЛ И выполнением саIlитарно-противоэпидемических (профилактических)
мероприятий в муниципальном бюджетном общеобразователъном учреждении

МБОУ <Кугеевская основIлая общеобразовательнаjI школа> Мариинско-Посадского
района Чувашской

2, Обшrий питания оставляю за собой.

|иреit,гсlр Л.А.Мельникова
1

,,J

11. (О создании
контролю за орга
питания)>

ссии по
еством

l-,Iit основании с'г,28 <<Itолтпетенция права обязанности и ответственность
обр;uзова,l елыtой оргаI]изаЦии> Федерального закона Российской Федерации М27З ФЗ
<Об обрirзоl]ilt-l1.I11 в Российской Федерации и Ус,гава N4униципального бюдхсетного
Обrцеобразовательного учреждения кКугеевсItая основная обrцеобразовательIIая школа)
Мариинско-Посадского района Чувашсrсой Республики , постановления Главного



государственного санитарного врача Российский Федерации коб утверждении СанПиН
2"4,2.2821'-10 <Санитарно -эпидемиологические требования к организации питания
обучающихся в общеобразовательных rryеждениях начального и среднего
профессионального образования ((от 2з.07.2008г J\b45, методических рекомендаций
Роспотребнадзора мр2,4.0180-20 и с целью организации и осуществления постоянного
контроля за питанием обучающихся, на основании родительского собрания протокол Nч1
от 31.08.2020 г,

ПРИt{АЗЬIВАIо:
1.- Создать коN{иссик) для осуществления действительного контроля по организации

питания детей, с правом их прохода на пищеблок (при обязательном условии
соб:ttодения и\,fи требований санитарного законодательства) в следующеil.{ составе:

Председатель комиссии: Титова Наталья Андреевна
Зап,tесl,иr,еjlь председателя: Спиридонова Людмила Леонидовна, родитель обучающихся
1"З. 5 K:litccoB
Секрет,арь Ito N4иссии : Калплыкова Алина В асиль евна

Обrцественной комиссии осуществлять:

'Контроль за выполнениеМ санитарIIо-эпидеN{иологических требований 1i
оргttнизации питаI{ия обучающихся в школе;

' N4оlttrтсlринг каIIества поOтавленной продукции .

О Контроль за KaLIecTBoM и полновесIIостьIо шорций готовой продукции;
. Конl,ролЬ 

тганизатIии питанИя обучаrоЩихся за счет родительских средств;

' обеспечение необходимьж условий для соблюдения обучатощимися правил ли.тной
гигиеIJы и санрrтарного состояния пищеблоков;

О ItоitтрсlЛь за правОN,lерностьЮ определеНия контиНгента обучаIощИХСЯ, Иl'IеIОЩИХ
IIрtltsо нtl льготное питаIIие;

' Соб;trодеlтие графикzr раrботы столовой.
2. Рез1,_тtьтаты коI]троля обсуяtдать на заседаниях, шланерках и делать сообщения на

общешкольных и классных родительских собраниях.
З. Коtт,гроль за исполшением приказа оставляIо за собой.

2.Коп,tиссии lIo
льготIlого питаFiия

Щтлреltтор

С приказоьI ознакоN,Iлены и согласны:

определению списочного состава обучающихся на получение

Мельникова Л.А. -директор,
Русскова О.Г. учитель
Мурзаева Н.Ю.-социальный rrедагог

3. Iiсlгi,rро;Iь :]а исlrолнением

Л.А.Мельникова

Мурзаева H.IO.
Константинова Л.М.

Русскова О.Г.


