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Ilos10:keHMe 0 OpakepaKHOW KOMUCCHU

1. O0wmue M0JI0KEeHUA

1.1. Tonoxenue o Opakepaxnoil komuccuu MBOVY «bannaesckas COL» (manee —
[Tonoxxenue) pazpaboraHo B cooTBeTcTBUU ¢ DenepanbHbIM 3akoHOM OT 29 nekadpst 2012 r. Ne
273-®«0O6  obpazoBanuun B  Poccuiickoii =~ @enepanum», MOCTAaHOBICHHWEM [ JlaBHOTO
rocyapCTBEHHOr0 caHuTapHoro Bpaya Poccuiickoit @epepauun ot 27. 10.2020 Ne 32 «O6
YTIBEP)KJIEHUU CaHUTApHO-dIUAeMUONornueckux mnpasuin u HopMm CanlluH 2.3/2.4.3590-20
CaHUTapHOANHMIEMUOIOTHYECKHE TpeOOBaHUS K  OpraHu3aluu  OOILIECTBEHHOrO IMHUTaHUS
HACEJICHUS.

1.2. TlonoxeHue MPUHUMAETCS NENArOTMYECKMM COBETOM, MMEIOUIMM IPaBO BHOCHUTH B
HEro U3MEHEHUs U JOMOJHEHUS, U YTBEP)KIAETCsl IPUKA30M AUPEKTOPA IKOJIBL.

1.3. Hacrosimee [lonokenne paspaboTaHO B IENSAX YCHJICHHS KOHTPOJIS 33 Ka4eCTBOM
nutaHus B 1koie. KonmyecTBeHHBI cocTaB  OpakepaxHOM KOMHCCHM yTBEpXKAAETCS
PYKOBOAMTENEM OpraHu3allli, HO HE MOXKeT ObITh MeHee 3 4enoBeK. B cocTaB OpaxepaskHOM
KOMHUCCUM MOTYTBXOJUT: JUPEKTOP IIKOJIbI, 3aMECTUTENb JUPEKTOpa, OTBETCTBEHHBIM 3a
OpraHu3alMI0 TMHTAHUSA, 3aBEAYIOLIMH MPOM3BOICTBOM, MEAULIMHCKHI paOOTHUK, MPEICTaBUTEb
OpraHu3alMM, OKa3bIBAIOLIMN YCIYTH IO AyTCOPCUHTY FOPSYEro MUTaHus 00ydaromumcs.

1.4. BpaxepaxHasi KOMUCCUSI OCYILECTBIISIET KOHTPOJIb 32 100POKau€CTBEHHOCThIO TOTOBOM
NPOAYKIMH, KOTOpPBIH  IMPOBOAMTCS  OPraHOJENTHUYECKMM  METOIOM. bpakepax mnuimu
MIPOBOAMUTCSA J10 Hayaja OTIYCKAa KaXJ0H BHOBb INPUIOTOBJIEHHOW NapTUU HENOCPEICTBEHHO
13 €MKOCTEH, B KOTOPBIX IHINA TOTOBUTCA. Pe3ynbrar Opakepaska peructpupyercs B «XKypHaie
Opakepaska TOTOBOW KyJIMHAPHON MPOAYKIIMKY, TOIBKO 3aTeM pa3pemiaeTcsl Bbliaya rOTOBOM MUIIIH.

1.5. B Opakepa)kHOM >KypHaje OTMEUAaloTCs Pe3ybTaThl MPOObI KaKJOro OJroja, a He
palyoHa B IeJI0M, oOpallias BHUMaHUE Ha TaKUe MOKa3aTelM, KaK BHEIIHWHA BHJ, LIBET, 3allax,
BKYC, KOHCHUCTEHIMS, XECTKOCTh MW Jp. Jluma, mnpoBoAfiyMe OpraHOJENTUYECKYHO OLEHKY
MUIIM  JOJDKHBI  OBITh  O3HAKOMJIEHBI C METOJUKOM TMpPOBEACHHMS JAHHOTO aHajlIu3a.
OTBETCTBEHHOCTh 3a KauecTBO NHIIM M 3a BEACHUE >XypHana Opakepaska TOTOBOW MPOSYKLIUHU
HECET MpeICTaBUTENb OPraHU3allu1, OKa3bIBAIOIIUI YCIYTH 110 ayTCOPCUHTY TOPAYEro MUTAHMUSL.

2. OcHOBHBIE 3a1a4H
2.1. OcHOBHBIMHU 33ja4aMH OpaKkepakHONW KOMUCCUU SIBIISIOTCS:
- KOHTPOJIb 32 COOJII0/IEHNEM TEXHOJIOTUU MPUTOTOBJICHUS TUIIIN;



- ofecrmeueHne 3aBTpakaMH BceX oOydarommxcs, obemamMu 0OyYaromIMXCs JBbIOTHBIX
KaTer opuii;

-co3JaHue OJaronpusATHBIX YCIOBMM Ul OpraHuM3allid  PallMOHAJIBHOTO IHUTaHUS
00y4aroImXCcs;

- TIOBBIIIIEHUE KYJIbTYPhI MUTAHUS,

- obecreuyeHre CaHUTapPHO-TUTUEHUY ECKOM 0€30IMaCHOCTH MUTAHUS;

-npenynpexacane (mpoduaakTUka) cpeau JeTed M TOAPOCTKOB, HHQEKIUOHHBIX U
HerH(EKIIMOHHBIX 3a00JICBaHUH, CBA3aHHBIX C (PAKTOPOM ITHTAHHMS;

-[IPOBEJICHNE CHUCTEMATHUECKON pa3bsCHUTENBbHOM paboThl cpeiu poauTesnei (3aKOHHBIX
MIPEICTaBUTEINCH ) U 00YJAOIIUXCSI O HEOOXOMUMOCTH TOPSIETO MTUTAHUS.

3. OcHOBHbIE HATIPABJIECHUS AeATeIbHOCTH KOMUCCUH

3.1. Komwmccusi ocymiecTBisieT KOHTPOJb 32 BBIMOJHEHHEM YCIOBHUH KOHTpAaKTa,
3aKJIIOUEHHOr0 C OpraHu3alMed, OKa3bIBAIOLIUI YCIyrd IO ayTCOPCHUHIY TOpS4ero MUTAHUS
00yYarOIIMXCS IIKOJIBI.

3.2. Oxa3biBaeT coAeHCTBME aJAMMHHUCTpAIMM MIKOJBI U OKa3bIBAIOIIMM YCIYrd IO
ayTCOPCUHTY rOpsiYero MUTaHUs 00y4aroIUMCH.

3.3. Ocy1ecTBiIsIeT KOHTPOJIb 3a:

- IEeJEeBBIM  HCIOJIB30BAHMEM IPOAYKTOB IHUTAaHUS W TOTOBOM HPOAYKIMH B
COOTBETCTBUHU C IIPEABAPUTEIBHBIM 3aKa30M;

- COOTBETCTBHEM PAI[MOHOB MUTAHUS COTIACHO YTBEPKICHHOMY MEHIO;

- KayecCTBOM I'OTOBOU MPOIYKIUH;

- opraHuzauueil paboThl COTPYIHUKOB, YYacTBYIOIIMX B MPUTOTOBJICHUU MHUIIH,
00CIIy’)KMBAIOLIEr0 IEepCOHAaja C HCIOJb30BAHUEM CPEACTB HHIAUBUIYaJbHOW 3alUUTHl U
nepyaToK;

- CaHUTAPHBIM COCTOSHUEM MHUINEOIIO0KA;

- BBIIOJHEHHEM TrpaduKka TOCTABOK IMPOAYKTOB W TOTOBOH MPOAYKIUHU, CPOKAMH HUX
XpaHEeHUs U UCIOJIb30BAHUS;

- OpraHm3alei mprueMa MUy 00yJaroIuXcs;

- cobmmoennemM rpaduka paboThl CTOJIOBOM.

3.4. OpranuszyeT M MPOBOAUT ONPOC OOYyYarOMMXCA IO aCCOPTUMEHTY M KayecTBY
OTIyCKaeMOW MPOAYKIMHM U TPEACTaBISET MOTYYEHHYI0 HH(OPMAIUI0 PYKOBOJACTBY IIKOJIBI.

3.5. OxaszpiBaeT cojielcTBUE aJMUHUCTPALMU IIKOJBl B TPOBEICHUU MPOCBETHUTEIHCKON
paboThl cpeau OOyYalolMXCsl W WX poauTeNied (3aKOHHBIX MpPEACTaBUTENEH) MO BOIMpPOCaM
PalMOHATIBHOTO MU TAHUSL.

3.6. IlpuBnekaeT  pOAMUTENHCKYIO  OOLIECTBEHHOCTh W pa3jUuHble  (QOpMBI
CaMOYIIPaBJICHUSI IIKOJIbI K OpraHU3alliy U KOHTPOJTIO 3a MUTaHUEM 00 y4YaroluXcs.

4. Topsiiok padoThl OpaKepakKHON KOMUCCHH

4.1. ExenneBHo 3a 15 MuUHYT [0 Havaia pas3ladyd TOTOBOM MHIIKU Opakepa)kHas
KOMHUCCUSI OCYILIECTBJSIET OIICHKY OpraHOJIEITUYECKUX IIOKa3aTeJded M KauyecTBa Oox
(ObpakepaxkHyr0 TIPOOY).

4.2. Jlo cusatus mnpoObl OpakepakHass KOMHUCCHUS 3HAKOMHTCA C YTBEPKIACHHBIM B
YCTAHOBJIEHHOM TMOPSAKE MEHI0, B KOTOPOM JOJDKHBI OBITh MPOCTaBICHBI JaTa, IOJHOE
HaMMEHOBaHME OJIF0/Ia, BBIXO/ MOPIH, KOJIMYECTBO HAMMEHOBAHUN BBIJJAHHBIX TTPOTYKTOB.

4.3. Bpigaya TOTOBOM MPOAYKIIMH MPOBOJUTCS TOJBKO TOCIE CHATHS MPOOBI U 3alUCH
B Opakepa)xHOM >KypHajle pe3ysbTaTOB OLIEHKH FOTOBBIX OO M pa3pelieHus ux K Bbiaaue. [lpu
3TOM B JKypHaje HEOOXOJUMO OTMEYaTh PE3yJbTaT MPOOBI KaXXaoro OJit0ja, a HE palMoHa B
L[EJIOM.

4.4. bpakepaxx NPOBOAUTCS B NPHUCYTCTBUHM 3aBEAYIOIIErO IPOM3BOJICTBOM (CTapIIEro
noBapa, nosapa, KOHAUTepa U T. I1.).

4.5. bpakepaxHasi KOMHCCHS OLEHMBAeT COOTBETCTBHE IMEPBUYHON OOpPabOTKH CHIPbS C
y4e€TOM €ro BHJa U (PU3MUECKOrO0 COCTOSHHUS TPeOOBAaHUSAM TEXHOJIOTHYECKUX JOKYMEHTOB
(TEXHOJIOTrMYECKUX KapT, COOPHUKOB PELENTYyp, TEXHOJOTHYECKUX HHCTPYKIUMN), TPAaBUIBHOCTD
BEJICHUsI TEXHOJIOTMUECKOr0 IIpollecca, IMPOBEpseT Ha pas3jade YCJIOBHUS XpaHEHHs ONoa U
W3JIENNH, TeMIIepaTypy UX mojaadyu (OTmycka), onpeaenseT (pakTHUYeCKUil BeC IITYYHBIX H3/ICIUH,



nony}adpukaToB ¥ OTAEIBHBIX KOMIOHEHTOB, BHOCHUT MPEMAJIOKEHHs 00 yIydlIeHHH BKyca
OJIrO 1.

4.6. bpakepaxknas mpoda MPOM3BOJUTCS €3 OOMIEro KOTIA TOCHe TIATEILHOrO
nepeMennBanus B HeM nuiu. JJst uccrnenoBanus nuia 6epercst B TOCTATOYHOM KOJUYECTBE HA
tapenky. OTMedaroT BHEIIHMM BHJ H 1BET OO, MO KOTOPHIM MOXHO CYAHTH O
COOJIFOJIGHUM TEXHOJOTMHM TpUroToBieHus. HeoOxommmo oOpamarh BHUMaHHE Ha KadecTBO
00paGOTKH CBIPBS: THIATETBHOCTh OYHCTKH OBOIIEH, HalWM4he TIOCTOPOHHUX TIpuUMecedl u
3arpsiI3HEHHOCTH.

4.7. bpakepax HauMHAIOT C OJIOJA, UMEIOIIUX CIa0OBBIPAKEHHBIN 3amax U BKYC (CYIIbI
U T. T.), 3aTe€M JETyCTHUPYIOT Te Omojga, BKYC M 3amax KOTOPHIX BBIPAKEHBI OTYETIIMBEE,
cragkue OJIr0/1a AEryCTUPYIOTCS B TIOCIICTHIOK OUepeb.

4.8. OneHka KadecTBa TOTOBOM MPOAYKIMH 32 Kaxkaoe Onrog0 3aHOcUTCs B «OKypHan
Opakepaka TOTOBOW MPOIYKIIHN.

49. Tlpu HapymieHMH TEXHOJIOTUU TMPUTOTOBICHUS TMHUIIM, a TaKXkKe B Ciydae
HETOTOBHOCTH OJIFOJI0O K BBIIa4€ HE JOMYCKAeTCs [0 YCTPAHEHWs BBIABJICHHBIX KYJIHMHAPHBIX
HEJI0OCTAaTKOB.

4.10. bpakepakHas KOMHCCHsI MPOBEPAET HaJMuWe KOHTPOJBHOIO OJI0Aa U CYTOYHOM
IIPOOBI.

4.11. BbpakepakHas KOMHCCUS IEPUOJUYECKH olpeaenseT (aKTUUECKUH BbBIXOA OJHOU
nopuuu Kaxmoro Omona. DakTUyeckudd 00BEM TMEpBBHIX OJIOJ YCTAaHABIMBACTCA IyTEM
JIeNIeHUs] €MKOCTH KAacTPIOJIM (KOTJa) HAa KOJNMYECTBO BBIMHMCAHHBIX MOpUMMA. (7 BBIYHCIEHUS
(akTHUYECKON MacChl OHOM MOPIUY Kalll, TApHUPOB, CAJATOB U T.II. B3BEIIHUBAETCS BCS KACTPIOJIS
(xoTen), comepkamiasi TOTOBOE OJIOJI0, M TOCIE BBIYETa MACChl Tapbl JETUTCS HAa KOJMYECTBO
BBITTMCAHHBIX TTOPIIH.

[IpoBepka MOPIMOHHBIX BTOPHIX OJIFOJ TPOU3BOAMTCS IyTEM B3BEIIMBAHUA 3
MOPUMNA B OTHACIBHOCTH C YCTAaHOBJICHHEM PAaBHOMEPHOCTH pACIPEACIICHUS CPEIHEH MacChl
MOpINH,a TaKXKEe YCTAHOBJIGHHS Macchl 3 ToOpuMid (W3Aenuid), KOoTopas HE [ODKHA OBITh
MEHbI1IE JOJHKHOMU (JomycKaeTcsi OTKIOHEeHHE +3 % OT HOpMbI BBIXOA).

4.12. 3ameyaHuss W HapylUIeHHs, YCTAHOBJCHHbIE OpaKepakHON KOMHCCHEH, 3aHOCITCS
B «OKypHan mpoBEepOK OpraHu3aluM MUTAHWUS W KadyecTBa MPUTOTOBICHHBIX OJFOI.

PesynbraTtel MpPOBEpOK AOBOAATCS 1O CBEACHUS PYKOBOIUTENS 00pa3oBaTEIbHOU
OpraHM3alMM B T€UEHUE 3-X THEH MOCIE BBISIBJICHHBIX HAPYIICHUMN.

4.13. Jlns mpoBeneHHMs Opakepaka Ha NUIIEOJIOKEe JODKHBI OBITh B HAJIMYUU BECHI,
MUIIEBOH TEPMOMETpP, YaWHUK C KHIATKOM JUIS OIOJACKUBaHUS TPHOOPOB, 3 JOXKKH, 3
BHJIKH, 3 HOXKa, Tapelika ¢ yKa3aHHeM Beca Ha OOpaTHOW CTOPOHE, JIMHEHKA.

5. Kputepum onenku kadecrna 0,110/

5.1 Omnenka KkayecTBa NPOAYKIHMH OCYIIECTBISIETCS 3a Kaxkaoe OJI0A0 COrjacHo
IIOKa3aTelIsIM - BHELTHUM BUJI, LIBET, 3al1aX, BKYC, KOHCUCTEHLUS.

5.2. OueHka «OTIMYHO» JAETCs TakuM OJ0JaM M KYJIMHApHBIM HU3JEIMSIM, KOTOpPbIE
COOTBETCTBYIOT II0 BKYCY, LIBETY M 3allaxy, BHEUIHEMY BHUJIY U KOHCHCTEHLIUH, YTBEPXKIAECHHOMN
pelentype u ApyruM mokazaTessiM, IpeayCMOTPEHHBIM TPEOOBaHUSIMH.

5.3. Onenka «xopomio» aaercs OMoAaM U KyJIMHApHBIM HM3IENUSIM B TOM cCllydae, eclii
B TEXHOJOTMHM TPUTOTOBJICHUS NUIIM ObUIM JOMYyIIEHb HE3HAUMTEIbHBIC HAPYILICHUS, HE
NpUBEIIINE K YXYAIIEHUIO BKYCOBBIX KadyecTB, a BHEUIHMH BHJ OJt0Ja COOTBETCTBYET
TpeOOBaHMSIM.

5.4. OueHka «yJIOBJIETBOPUTEILHO» JaeTcs OiroaM M KyJIMHAPHBIM H3JEIUSIM B TOM
cllydyae, €cldM B TEXHOJIOTMU TPUTOTOBJICHUS THINM OBbUIM JOMYILICHbl HE3HAYUTEIbHbBIE
HapylIeHUs, IPUBEALINE K YXYAIIEHUIO BKYCOBBIX KaueCTB (HEA0COJIEHO, IEPECOIIEHO).

5.5. OmeHka «HEYIOBICTBOPUTENBLHO» MJaeTcs ONfoJaM W KYJIMHAPHBIM HU3JEIHSIM,
MMEIOIIUM CIIEAYIOLME HEIOCTATKU:

- IOCTOPOHHUM, HE CBOMCTBEHHBIN U3AEIHSIM BKYC U 3aIlax;

- PE3KO MEPECOSICHHBIE;

- PE3KO0 KHUCJIbIE, TOPbKHUE;

- HEZIOBAPEHHBIE;

- HEZ10’KapEHHBIE;

- IO/ITOpeIbIE;



- yTpaTUBIIKE CBOIO (hopmy;

- UMEIOII[€ HECBOMCTBEHHYIO KOHCHUCTEHILUIO WM Jpyrue IpU3HaKH, HopTsiue Oiaroaa
U U3JIETHSL.

Takoe 011010 HE JONYyCKaeTcss K pasjade, U Opakepa)kHash KOMHUCCUSI CTaBUT CBOU

ITO/NKCH HAIIPOTUB BBICTABIECHHOW OLIEHKH MO/ 3anuchio «K pasgade He 1omyckaro».

5.6. biona u KyJIMHapHbIE U3JENHns, KOTOpBIE MOy YN OLIEHKY
«yIOBJICTBOPUTEIBHOY»  WJIM  «HEYIOBJICTBOPUTEIBHO»,  OOCYXKJIAeTcs  Ha  3aCelaHuu
Opakepa)KHOM KOMHCCHU M COCTaBJIICTCS aKT, KOTOPBIM JIOBOAMTCS 0 IUPEKTOpa IIKOJbI. Jluna,
BUHOBHBIE B HEYJOBJICTBOPUTEILHOM MPUTOTOBJICHUM OO W  KyJIUHApHBIX H3JEIHMH,
MIPUBJIEKAIOTCS K MATEPUAIIBHON U APYT O OTBETCTBEHHOCTH.
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	2.  Основные задачи
	2.1. Основными задачами бракеражной комиссии являются:
	- контроль за соблюдением технологии приготовления пищи;
	- обеспечение завтраками всех обучающихся, обедами обучающихся льготных категорий;
	-создание  благоприятных  условий  для  организации  рационального  питания обучающихся;
	- повышение культуры питания;
	- обеспечение санитарно-гигиенической безопасности питания;
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	-  качеством готовой продукции;
	-  организацией  работы  сотрудников,  участвующих  в  приготовлении  пищи, обслуживающего  персонала  с  использованием  средств  индивидуальной  защиты  и перчаток;
	-  санитарным состоянием пищеблока;
	-  выполнением  графика  поставок  продуктов  и  готовой  продукции,  сроками  их хранения и использования;
	-  организацией приема пищи обучающихся;
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	4.5. Бракеражная комиссия оценивает соответствие первичной обработки сырья с учетом его вида и физического состояния требованиям технологических документов (технологических  карт,  сборников  рецептур,  технологических  инструкций), правильность  веде...
	4.6.  Бракеражная  проба  производится  из  общего  котла  после  тщательного перемешивания в нем пищи. Для исследования пища берется в достаточном количестве на  тарелку.  Отмечают  внешний  вид  и  цвет  блюд,  по  которым  можно  судить  о соблюден...
	4.7.  Бракераж  начинают  с  блюд,  имеющих  слабовыраженный  запах  и  вкус (супы  и  т.  п.),  затем  дегустируют  те  блюда,  вкус  и  запах  которых  выражены отчетливее, сладкие блюда дегустируются в последнюю очередь.
	4.8. Оценка качества готовой продукции за каждое блюдо заносится в «Журнал бракеража готовой продукции».
	4.9.  При  нарушении  технологии  приготовления  пищи,  а  также  в  случае неготовности блюдо к выдаче не допускается до устранения выявленных кулинарных недостатков.
	4.10.  Бракеражная  комиссия  проверяет  наличие  контрольного  блюда  и суточной пробы.
	Проверка порционных вторых блюд производится путем взвешивания 3 порций в отдельности с установлением равномерности распределения средней массы порции,а  также  установления  массы  3  порций  (изделий),  которая  не  должна  быть  меньше ...
	4.12.  Замечания  и  нарушения,  установленные  бракеражной  комиссией, заносятся  в  «Журнал  проверок  организации  питания  и  качества  приготовленных блюд».
	Результаты  проверок  доводятся  до  сведения  руководителя  образовательной организации в течение 3-х дней после выявленных нарушений.
	4.13. Для проведения бракеража на пищеблоке должны быть в наличии весы, пищевой  термометр,  чайник  с  кипятком  для  ополаскивания  приборов,  3  ложки,  3 вилки, 3 ножа, тарелка с указанием веса на обратной стороне, линейка.
	5.  Критерии оценки качества блюд
	5.1  Оценка  качества  продукции  осуществляется  за  каждое  блюдо  согласно показателям - внешний вид, цвет, запах, вкус, консистенция.
	5.2. Оценка «отлично» дается таким блюдам и кулинарным изделиям, которые соответствуют  по  вкусу,  цвету  и  запаху,  внешнему  виду  и  консистенции, утвержденной рецептуре и другим показателям, предусмотренным требованиями.
	5.3.  Оценка  «хорошо»  дается  блюдам  и  кулинарным  изделиям  в  том  случае, если в технологии приготовления пищи были допущены незначительные нарушения, не приведшие к ухудшению вкусовых качеств, а внешний вид блюда соответствует требованиям.
	5.4. Оценка «удовлетворительно» дается блюдам и кулинарным изделиям в том случае,  если  в  технологии  приготовления  пищи  были  допущены  незначительные нарушения, приведшие к ухудшению вкусовых качеств (недосолено, пересолено).
	5.5.  Оценка  «неудовлетворительно»  дается  блюдам  и  кулинарным  изделиям, имеющим следующие недостатки:
	- посторонний, не свойственный изделиям вкус и запах;
	- резко пересоленные;
	- резко кислые, горькие;
	- недоваренные;
	- недожаренные;
	- подгорелые;
	- утратившие свою форму;
	- имеющие  несвойственную  консистенцию  или  другие  признаки,  портящие блюда и изделия.
	Такое  блюдо  не  допускается  к  раздаче,  и  бракеражная  комиссия  ставит  свои
	подписи напротив выставленной оценки под записью «К раздаче не допускаю».
	5.6.  Блюда  и  кулинарные  изделия,  которые  получили  оценку «удовлетворительно»  или  «неудовлетворительно»,  обсуждается  на  заседании бракеражной комиссии и составляется акт, который доводится до директора школы.  Лица,  виновные  в  неудовлетв...
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