
С. Красные Четаи (3l )) авryста 2023 год

Мvяиципальное авюномное обшеобразовательrrое ччоеждение <Коасночетайская средняя
общеобDазовательная школа) Красночетайского района Чувашской Республики D, именуемый в даJIьнейшем
<Заказчик>, в лице директора Архиловой Вероники Николаевны. действующего на основании Устава с
одной стороны. и ООО <Питание>. именуемое в дмьнейшем <Ислолнитель>, в лице дирекгора Степанова
Александра Юрьевича, действующего на основании Устава, с другой стороны, именуемые в дальнейшем
<Стороны>. в соответствии с в соответствии с требованиями Фе.лермьного закона Jф 223-ФЗ от l 8
июля 20ll г. "О закулках товаров, работ, услуг отдельными видами юридических лиц" с другой
стороны и на основании части 2 статьи 15 Фелерального закона N9 46- ФЗ и постановления Кабинета
Минпстров Чувашской Республики от l7.03.2022 Ns l00 кО случаях осуществления закупок товаров, работ.
услуг дJlя нужд ЧувашскоЙ Ресцчблики и (или) муниципальвых нужд у единственного поставtцика
(подрядчика, исполнителя) и порядке их осуществления)) (идентификационный

закJIючшли настоящий муниципальный контракт (далее
код закупки
Контракг) о

нижеследующем

l. Прлмет Контракга
1.1. По настоящему Контакry Заказчик поруtает, а Исполнитель принимает на себя обязательство:

оказание услуги по организации питания в МАОУ <Красночетайская СОШD Красночетайского
муниципztльного округа Чувашской Республики, именуемые в дмьнейшем Услуги.

1.2. Пригоmвление пищи осуществляется из продукгов Исполнителя ежедневно, с понедельtrика по
пятницу, за иск.JIючением дней школьных каникул. выходных и пр:вдничных дней, а также дней
проведенttя государственных экзаменов.

1.3. Место оказания услуг: Красночетайскпй район, с.Красные Четаи, пл.Победы, д.3 .

2. Условпя оказанпя усJIуг, требовання к качеству ус]rуг, требования к нх бе]опасностн
2.t. Обцие требовiн]lя к оказrнию услуг, пх качеству:

2.1.1,Оказывать ус.туги пиmния детей, обучающихся по обрщовательвым программам начаJIьного
общего, и (или) основного общего, и (или) ср€днего общего образования (лалее - услуги) в установленные
заказчиком сроки и в установленных заказчиком объемах.

2.1 .2. Оказывать ус,,туги в соответствии с санитарно-эпидемиологшческим и правиламя, с соблюдением
санитарно-эпидемиологических тебований к организации питания населенltя. в том числе направленных на
предотвращение 8редного воздействия факгоров среды обитания, биологических факторов, химшческих
факгоров, физшческих факгоров.

2.1.J. Обеспечивать соответствие готовых блюд. напитков, кулинарных, мучных, кондитерских,
шебобулочных изделий (далее - пнщевая пролукчия) тебованиям, установленным техническими

регламентами Таможенного союза, ЕврiвиЙского экономического союза, указанным в санитарно_
эпшдемиологических тебованиях к организации общестsенного питания населения, и Единым санитарно-
эпидемиологическим и гигиеническим ,гребованиям к продукtши (товарам). подlежащей санитарно-
эпидем иологиtlескому надзору (контролю).

2. l .4.Разрабатывать в соответствии с санитарно-эпидемиологическими тебованиями к организации
общественного питания населения. требованиями ]акiвчика и по согласованию с ]аказчиком утверждать для
каждой возрастной группы детей ме}ло основного (организованного) питания.

2.1.5. Разрабатывать в соответствии с санитарно-эпидемиологиttескими ,требованиями к организации
общественного питания населенltя, ,гребованиями закiвчика и по согласованию с заказчиком }тsерждать
меню дополнлfтельtlого питания в случае, если объекг закупки вмючает ус,туги дополнительного питания.

2.1 .6. Утверж.чать предоставленное заказчиком разработанное специалистом-диетологом
пндивидудlьное меню для детей, lryждаюulихся в лечебном и диетическом п}fгании. при нzцичии в числе
обучающихся детей, нух(дающяхся в лечебном и диетическом питании, за исlсlючевием случм, при
котором в образовательной организации в соответствии с санитарно-эпидемиологическими требованиями к
орrаяизачии общественного питания населениrr детьми, нуждающимися в лечебном и диетиtlеском питании.
осуществляется употребление готовых домашних блюд, предоставленных родителями.

2.1.7. Не догryскать исключения горячего питания из меню. в том числе при замене в соответствии с
санитарно-эпидемиологическими правилами к организации общественного пmан{я населения пищевой
продукции на иные виды пищевой продукции.

2.1.8. Отбирать и хранить в соответствии с санитарно-эпидемиологическими ,гребованиями к

организации обшественного пrтания населения суточн),ю пробу от каждой партии приготовленной в

соответствии с меню основного (орmнизованного) питания пищевой продукции.
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2.1 .9. Оказывать ус,туги с использованием технологиtlеского, холодильного, моечного оборулования,
инвентаря, посуды, соответствующих санитарно-эпидемиологllческим требованиям к организации
общественного пиmния населенttя.

2.2. Требования к персоl|sлу:
2.2.1. Приготовлевне пt тания должно производиться лицами, находящкмися в ц)удовых отношениJrх

с Исполнителем (лалее Работник), имеющими соответствующую квалификачию, лиtlные медицинские
книжки установленного образца, в соответствии с действуощим законодательством РФ.

Исполнитель обязан привлекать к своевременному проведению профилаrгических медицинских
осмотров своего персондIа только в лицензированные медицинские организации согласно действующему
законодательству и СанПиН, обеспечить своевременное, обязательное и полное прохождение работниками
исполнителя вакцинации.

2.2.2. Исполнигель обязан не допускать к оказанию услуг лиц больных инфекционtlыми
заболеваниями, лиц с подозрением на такие заболевания, лиц, контактировавших с больными
инфекционными заболеваниямtt, лиц являющихся носmелями возбудггелей инфекцяонных заболеваний,
лиц с гнойнrчковыми заболеваниями кожи! Ilагноt{вшllмися порезами. ожогами, ссадинами, а такх(е с
катарами верхнж дыхательных путей. лиц, больных кишечными заболеваниями, ангиной, которые мог}"т
представлять в связи с особенвостями изготовления и оборота пищевых продуктов. материалов и изделий
опасность распросT ранен}rrl тахих заболеваний. а такде работников. не прошедшкх гигиенического
обlчен ия.

2.2.З. Исполнитель обязан осуществлять контроль за соблюдением Работпlлками правил личной
гигиены, определенных требованиями действующего законодательства РФ.

2.2.4. Работники пищеблока Исполнителя должны быть обеспечены санитарной одеждой.
достаточным коли.lеством моющих, лезинфицирующt{х средств и других предметов материально
технического оснашения.

2.2.5. Лица. осушествляющие окаiание услуг обязаны соблюдать антитеррористическую
безопасность. нормы охраны трудз. внуциобъекговый и пропускной рФкимы на территории учебного
заведения.

2.3. Требования к сырью и пищевым продуктам, rrспользуемым ,lutя орrанltзации пптпfiия:
2.3.1. Пролукты питаниJl должны соответствоаать требованиям технических регламентов,

нормативной. технической документации и сопровождаться документами, подтверждающими их
безопасность. нitходшться в чистой таре.

2.3.2. Запрещается использовать пишевые продукты, которые ящIяются опасными и (или)
некачественными по органолептическим показателям, которые не соответствуют представленной
информачии, в том числе имеют в своем составе нормируемые вещества а количествах, не соответствующих

установленным в соответствии с законодательством Российской Фелераttии значениям, и (или) содержат
предметы, частtлlьI, вещества и организмы, которые образовались или были добавлены (внесены) в процессе
производства tlищевых прдукtов (загрязнители), наличие которых может оказать вредное воздействие на
человека и булучlие поколения, информачия о которых ло потребителя не доведена, и (или) которые не
имеют установленных сроков годности для пишевых продуlfiов. материirлов и изделий (в отношении
которых установJlение срока годности является обязательным) или срок годности которых истек. и (или)
показатели которых не соотвgтствуют требованиям. }ст?новi€нным в соответствин с законодательством
Российской Фелерачии, образчу, локументам по стандартизации, технической документации: в отношении
которых установлен факг фальсификации; в отношении которых не может быть подтверждена
прослеживаемость: которые не имеют маркировки, содержащей сведения о пищевых лродуктах.
предусмотренные законодательством Российской Фелераrши. либо в отноurении которых не имеется таких
сведенийi которые не имеют товаросопроводительных доктментов.

2.З.j. Блюда из утsержденного Заказчиком меню должны быть изготовлены преимущественно из
продовольственного сырья и пицевых продуктов, произведенных на территории Чувашской Республики.
при равных условl.tях поставки.

2.3.4. Исполяитель обязан обеспечивать хранение продукгов на скJIаде в соответствии с санllтарно-
гигиеническими требованиями, требованиям нормативной докуменlации и технпческой докумевтации
изготовителя. соблюдая сроки и условия хравения пишевых продуrгов на скJlаде и цехах пищеблока, а

такхе вести жlрнал бракеража скоропортящейся пишевой продукции, журнал бракеража готовой пищевой
продукции.

2.3.5. Хранение пищевых продукгов и сырья должно осуществляться в соответствии с тебованиями
действующего законодательства.

2.3.6 Исполнитель обязуется разработать программу призводственного контоля в соответствии с
действующими требованиями законодательстаа РФ и осушестsлять производственный контоль.

2.4. Технология приготов!tения пиши:
2.,1.1 . В целях предупрежден}tя возникновения и распростанения инфекчионных и неинфекционных



2.5. Требованпя к транспорту:
2.5.1. Исполнитель обязан осуществлять танспортировку сырья и пищевых продуtfiоs в

соответствяи с санитарно-гигиенкческими требованиями.
2.5.2. В целях предупреждения возникновения и распространенlrя инфекчионных и неинфекционных

заболеванпй (отравлений) Исполнитель обязуется производить транспортирование сырья и пиtцевых
продуктов в соответствии с гигиеническими требованиями к транСпортировке пищевых лродуктов

2.6. Требования к помещенпям п оборудованию.
2.6.1. Заказчкк обязан пре,лоставить исполнитеJIю право пользования недsижllмым имуществом,

оборулованием, инвентарем, посудой соответствующим санитарно-fпидемиологическим требованиям к
органltJации общественного питания населения, иным имуществом, соответствующим саниl?рно-
эпидемиологическим требованиям к организации общественного питания насе-ления, в случае. если
объектом закупки являетс, оказание услуг. предусматриваюших приготоsление и при необходимости
раздачу пищевой продукции с использованием такого имуrцестsа.

2.б.2. Заказчик обязан обеспечивать строгое соблюление санитарно-гигиенических норм и требований
к водоснабжению и канмизации, теruоснабжению. освешению и вент}.[ляции, требований к условиям
работы в произволственных помещениях.

2.7. Требования к результsтам оказанных услуг:
2.7.1. Исполнитель обязан организовать и обеспечить приготовление питания в соответствии с

примерным двенадlЕтидневным меню, утверхденным Руководителем Исполнителя и согласованным с
Заказчиком. разработанного при ус,lовии соблюдения требований к содержанию и соотношению в рационе
питания детей основных пищевых вешеств согласно приложенпю Л9 З. Меню может быть изменено по
согласованию с Заказчиком.

2.7.2, В слуае отсутствия одного из продукrов либо полного набора пролуктов. предусмотренвого
двенадцатидневное меню Исполнитель обязан согласовать с ответственным лицом Заказчика замену олного
продукта либо полного набора пролуктов другим с целью сохранения пищевой ценности используемых

рационов.
2.7,3. Исполнrгель обязан организовать выдачу lr}lтания по весу с выходом блюд и количеством

порций установленным s учреждении Заказчика режtтмом питания.
2.7.4. Исполнитель обязан обеспечивать ежедневное с понедельника по суббоry за исключением дней

школьных каникул, выходных и праздничных дней. а таliже ]ней лроведения государственных экзаменов.
проведение бракеража готовой продукции с участием работника Заказчика lrили уполномоченных лиц
Заказчика в соотвеrствии с требованиями дейстsуюшего законодательства. а такэке бракераж пицевых
продуtfiов и продовольственного сырья по мере поступленпя в кJlадовые пищеблока, ежеднеано с
понедельника по суббоry, за исключением дней школьных ханикул. выходных и праfдничных дней. а также
дней проведения государст8енных экзаменоа, вести учет темпераryрных и влажностных режимов в
кJlадовых морозиJIьных и холодильных камерах.

2.7.5. Готовые блюда по качеству и безопасности должны соответствовать требованиям технического

регламента, санитарно-эпидемиологическим требованиям. утвержденным рецептурам. технологическим
картам, санитарным правилам и иметь удовлетворительные органолегIические свойства (вкус, запах,
внешний вид).

2.7.6. Выдача питания осуществляется только после снятия пробы. Оченку органолегIических
показателей и качества блюл проводит бракеражная комиссия с участием представителей исполнителя и

Заказчика. При нарушении технологии приготовления пищи, а также в случае шеготовности блюд к выдаче
не доIryскается до устраненt{я выявленных кулинарных недостатков. Результат бракеража регистируется в

журнме бракеража готовой продукции.

3. Сроки оказанЕя услуг
3.1. Срок ока}а}lия успуг: с 01.09.2023 по 30.09.2023 г., услуги окzlзываются ежедневно. с

понедельника по суббот1. за исключением дней школьных каникул- выходных и праздничных.хfiей. а также

дней проведения государственных эюаменов.

4. l_(eHa и порядок расчетов
4.1. Общая чена Контракта сосlааляет 2200237,50 (,Д,ва мlrллшона двести тысяч двестrt трпдцать

семь рублей, пятьлесят копеек).
В стоимость контракта входлlт стоимость сырья с ),четом наценки общественного литания в размере

не более 209о. оплата тру.rа работников лищеблока и начисления на выIUlаты по оплате т)да.
Цена KoнTpal(гa является твердой и определяется на весь срок исполнения Контракта,

заболеваний (отравлений) Исполяитель обязан осуществлять лостоянный технологический и санитарно-
гигиенический контроль и обеспечить качество и безопасность процессов производства на всех этапах
приготовления питания от посryпленttя сырья до приготовлевия питания в соответствии с
государственными стандартами, техниtlескими регламентами, санитарными и ветеринарными правилами и
нормами.



I_[eHa Контракm может быть }lзменена, если по предlожению 3аказчика увеличивается
предусмотенный Контрактом объем оказанной услуги не более чем на десять процентов или уменьшается
предусмотренный Коrrrракrом объем оказанной услуги не более чем на десять процентов. При этом по
соглашению Сторн доIryскается изменение с учетом положений бюджетного зitконодательства Российской
Федерации uены Контракта пропорцион:tльно дололнительному объему оказанной услуги исходя из
УСrаНОВЛеННОЙ В КОrПРаmе цены оказанной услуги, но не более чем на десять процентов цены Контакта.
При уменьшении предусмотренных Коrпракгом объемов оказанной усJryги Стороны Контракта обязаны
уменьluить цену Коtrrракта исходя из цены единицы услуги.

4.2. Расчет с Исполнrrгелем за оказанную услуry осуществляется Заказчихом в россиfiских рублях.
Общий срок приемки ус,туг по этапу исполненtlя контракта сосmвляет не более 20 рабочих дней,
Следуюших за днем посryпления 3аказчику док}ъ{ента о приемке. подписанного Исполнителем. в
указанныЙ срок Заказчик обязан осуществить приемку услуг и подписать документ о приемке, либо в этот
же срок разместить в единой информационной системе мотивированный отказ от подписания документа о
приемке с указанием прlлчин такого отказа.

4.2.1. В течение 5 рабочих дней со дня окончания окiвания услуги по этапу исполнения ковтракта
Исполнитель формrрует с использованием единой информационной системы, подписывает усиленной
злекгронной подписью лица, имеющего право действовать от имени исполнителя, и размещает в единой
информационной системе документ о приемхе, который должен содержать обязатель}aую информачию,
предусмотрен}rуо Федеральным законом М 223-Ф3 от l 8 июля 20l l г. "О закупкzLх товаров, работ,
услуг отдельнь'ми видами юридических лиц". ,щокумент о приемке, подписанный Исполнителем
автоматически с использованием единой информационной системы, направляется Заказчику.

4.2.2. В срок, указан}ъlй в пункте 4.2 контракга, 3аказчик подписывает усиленной электронной
подписью лица, имеющего право действовать от имени Заказчика- и размещаsт в единой информационной
системе документ о приемке либо формирует с использованием елиной информачионной системы.
лодписывает усtt1енной элекrронной лодписью лица, имеюtцего право действовать от имени Заказчика. и

размещает в единоЙ информационноЙ системе мотивированныЙ отказ от подписания документа о приемке с
указанием причин такого отказа.

4.2.3. В слуtае создания Заказчиком приемочной комиссии - члены приемочной комиссии в срох.
указанный в пункте 4.2 контракга, подлисывают усиленными электронными подписями посryпивший
документ о приемке или формируrот с использованием едяной информационной системы, подписывают
усиленными электронными подлисями мотивированный отказ от подлисания документа о приемке с
укiванием приtlин такого откща. При этом, ecjlи приемочная комиссия вкJlючает членов, не являюшихся
работниками Заказчика, допускается осуществлять подписание документа о приемке, составJIение
мот}.Iвированнок) отказа от подписания документа о приемке, подписание mкого отк?ва без использования

усlj.ленных элекгронных подписей и елиной инфрмаlионной системы,
4.2.4. После подписания членами приемочной комиссии документа о приемке иJIи мотивированного

отказа от подписан}tя документа о приемке Заказчик в срк, указанный в пункге 4.2 контакта, подписывает
документ о приемке rrли мотиsироаанный отказ от подписания документа о приемке усиленной ]лектронной
подписью лица, имеющего право действовать от имени Заказчика, и размещает ,lx в единой
информачионной системе. Если члены приемочной комиссии не использовми усиленные электронные
подписи и елиrryю информачионнуо систему,3аказчик прилагает подписанные ими документы в форме
элекгронных образов бумажных локрlентов.

4.2.5. Докумеtrl о приемке. мотивированный отказ от подписания документа о приемке направляются
автоматически с использованием сдиной информационной системы Испо,,lнителю.

4.2.6. При получении мотивированного отказа от подписания документа о приемке Исполнитель
вправе устранить причины, указанные в таком мотивированном откllзе, и направить Заказчику документ о
приемке в порядке, предусмотенном частью l3 статьи 94 Фелерального закона от 05.04.20tЗ Ns 44-ФЗ (О
контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг lUIя обеспечения государственных и

муниципальных нужд).
4,2,'l, Датой приемки оказанных услуг по эталу исполнения контракта считается дата размешения в

еДиной информачионной системе документа о приемке. подписанного Закzlзчиком.
4.3. Для проверки предоставJIенных Исполнителем результатов, предусмотренных коrIТрактом, в

части их соответствrtя условиям контакп\ Заказчик проводит экспертизу. Экспертиза результатов.
предусмотенных контрактом, может проводиться Заказчиком своими силами или к ее проведению моryт
привлекаться эксперты, экспертные организации. .Щля провеления экспертизы оказанных услуг эксперты,
экспертные организации имеют право запраtUl.tвать у Исполнителя дополнительные материitлы!
относящиеся к условиям исполнения контракта и отдельным этапам испол}lения контакга. При этом
Исполнитель обязан прелоставить указанные дополнительные материалы в срок. не более l0 рабочих лней
со дня получения соответств},ющего запроса.

4.4. ОrLпата осуществляется по безналичному расчеry платежнымл поручениями путем перечисления
Заказчиком денежных средств на расчетный счет Исполнителя s срок, не более 7 рабочих дней с момента
приемки услуг.

В случае изменения своего расчетного счета Исполнитель обязан заблаговременно письменной форме



сообщll:гь об эmм Заказчику с указанием новых реквизитов расчетного счета. В противном случае все риски.
связанные с перечислением Заказчиком денежных средств на указанЕый Исполнятелем счет, несет
исполнитель.

4.5. Источник финансировiлния:
за счет фдерального бюджета Российской Фелерачии, за счет ресIryбликанского бюджета Чувашской

Ресrryблики, за счет местного бюджета, за счет родителей об)цающихся.
4.6. В сл)"lае н€исполненltя нли ненадJIежащего исполнения обязательства, предусмотренного

Коmраrгом, Зака3чик вправе произвести оплату по Кокгракry за вычетом соответствующего panуepa
неусюйки (штраф4 пени).

ПРИ этОм Оплата по Кокгракry осущестsляется на основании акта сдачи-приемки оказанных услуг, в
котором указываются: cytlмat подIежащая оплате в соответствии с условиями заключенного Контракга;
размер неустоЙки (штрафа, пени), подлежащий взысканию; оёнования применения и порядок расчета
неустойки (штрафа, пени); итоговая сумма, по;шежащая огLлате Исполнителю по Контракгу,.

5. Права и обязанносrlr сгорон
5.1. Заказчик обязан:
5.1.1. Опрелелить приказом лиц. непосредственно участвующих в ежедневном сосmвлении и

подписании:
- сведениЙ по колпчеству человек, состоящих на питанииt которые должны предоставляться

Исполнителю не позднее l6.00 часов дня. предшествующего дню приготовления и выдачи готового пиmния
с учетом количестаа человек.

Указанный документ может быть уточнен и дополнен с учетом количества человек, посryпившкх в
периол с l6.00 часов до l7.00 часов и 08.00 часов до 9.00 часов и передается Исполнителю не позднее 9.00
часов ута дня прltготовления и выдачи готового пиmния.

5.1.2. Своевременно и в установленные сроки передавать Исполнl,l-гелю документы. указанные в
п. 5.1 .l . настоящего Контакга.

5,1.3. Оплачивать усJryги, оказанные Исполнителем в сроки, установленные настоящим Контракrом.
5.1.4. Принимать приготовленное Исполнtfгелем питание, соответствующее условиям настоящего

Контакга и согласованного Закщчиком меню.
5.1.5. В целях контроля за доброкачественностью и безопасностью приготовленного питания на

пищеблоках Исполнителя производить отбор суточной пробы от к (дой партии приготовленных блюд.
5,1,6. Прелоставить Исполнителю помещения, оборулование, инв€нтарь, посуду соответстsующие

требованиям санитарно-эпиJlемиологическлlх правиJI и пojKaplloil безопасности на весь срок действия
Коrпракта на безвозмездной основе.

5,1.7. За свой счет своевременно и в полном объеме прои]водить оплаry коммун:lльных rLлатежей,
связанных с эксплуатацией имущества и оборулования. указанного s п. 5.1.б. настоящего Коrпракта. Нести

расходы, связанные с содержанием указанного имущества и оборудования.
5.2. Заказчик имеет лраво:
5.2.1, Осушествлять проверк}, качества продуктов. посryпаюших на склад (склал пищеблока)

Исполнителя. ,Д,ля контроля за качеством лоступающей продукции Заказчиком проводится ознакомление с
документами, сопровождающими продукты пиmния, а таюке их органолеIIгическая оценка.

5.2.2, Осуществлять ковтоль правпльности хранения запаса продуктов питания Исполнителем.
5.2.3. Перел началом работы персонала Исполнителя осуществлять проверку журнала здоровья.
5.2.4. Осуществлять контоль за санrтарцым состоянием помецений пищеблока, инвентаря. посуды.

а также за выполнением работниками пищеблока Исполнителя правил личной гигиены.
5.2.5. Контролировать своевременность проведения профилакгических медицинских осмотов

персонала пицеблока Исполнителя.
5.2.6. Требовать от Исполнителя не допускать к работе лиц, не прошедших профилакгический

медицинский осмотр. В с.lтучае допуска Исполнителем укщанных лиц к приготовлению пищи Заказчик не

IIринимает Jця питанttя всю партию приготовленного питания.
5.2.7_ Звакомиться с документацией, подтверждающей исполнение обязательств Заказчика

согласованными сторонами способам и.

5.2.8, Для IIроверки соответстаия качества ок:Lзываемых Услуг требованиям. установленным
Коlrграктом. Ilривлекать независимых экспертов.

5.2.9. Принять рецение об односторонfiем отказе от исполнения Контракта в соответствии с
гракданским зако нодател ьство м РФ.

5.2.10. До принятия решения об олностороннем oTKiBe от исполнения Ко}rгракта провест}t экспертизу
оказанных услуг с привлечением экспертов, экспертных организаций, выбор которых осуществляется в

соответствttи с Федеральным законом Ns 223-ФЗ.
5.3. Исполнятель имеsт право:
5,З.l , На cвoeBpeмeнH},lo и в лолном объеме оплаry оказанных услуг.
5.З.2. Требомть от 3аказчика исполнения его обязательств по Контракry.
5.З,З, Принять решение об одностороннем отказе от исполненил Контракта в соответствии с



гражданским законодательством РФ и п. l l .2 настоящего контракта.
5.3.4 В С,ТУЧае СущеСтвенного (более l0% (лесять) прочентов) роста стоимости продуктов питавия и

яных материалов, необходимых дlя выполнения обязательств по дого8ору, выйти с предложением
ИЗМенить ЦеНУ кОнтракm. В таком случае Исполнитель направJrяет Заказчику увеломление с обоснованием
ПОВышения цены, а Заказчик обязуется рассмотреть это предложение и лать ответ не позлнее 7 рабочих лней
с даты получения уведомления.

5.3.5 В сlryчае несоответствия помещений и оборулования пищеблока требованиям санитарно-
эпидемиологическог0 законодательства и пожарной безопасностиl делающим невозможным окlвание усJIуг,
Исполнитель в письменной форме прелупреждает Заказчика о недостатках. В течение 3 рабочих дней со
дня пол)ления предупреждения Заказчик согласовывает с Исполнителем способы и сроки Jця устанен},tя
несоответствий,

5.4. Исполнитель обязан:
5.4.1. Приобретать продукты пиmния в соответствии с согласованным Заказчиком

двенадLвтидневным меню при нал}{чии сопроводительных документов, удостоверяющt{х их качество и
безопасность, с указанием латы выработки. сроков и условий хранения продукции. Сопроволительный
док},lt|еЕт на продукгы питания исполнитель обязан сохранять до ковца реализации продуlФов питания.

5.4.2. Осуществлять транспортировку сырья и пищевых продуктов в соответствии с требованиями
п. 2,5.1, п. 2,5,2. настоящего Контракта.

5.4.3. Обеспечивать хранение продукrов на складе (скlаде пищеблока) в соответстзии с санитарно-
гигиениtlескими трбованиями, собrгодая сроки и условия хранения пищевых продукгов на складе и цехах
пищеблока, а также вести журнм бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья.

5,4,4. Организовать и обеспечить приготовление пищи в соответствии с двенадцатидневным меню.
разработанным с учетом калорийвости и массы порций.

5.4.5. В сщ^lае отсутствия полного набора продуктов. предусмотренного двенадtвтидневным меню
согласовать с ответственным лиuом Заказчика замену одного продукта другпм с це,lью сохранения
энергетической ценности используемых рационов.

5.4.6, Соблюдать темпераryрный режим выдаваемой пищи.
5.4.7. Организовать выдачу пищи по весу с выходом блюд и количеством порций и установленным в

учреждении Заказчика режимом питания.
5.4.8. Не допускать к окiванию услуг лиц бо:rьных инфекчионными заболеванttями. лиц с

подозрением на такие заболеваниJl, лиц, контактировавll1их с больными инфекционными заболеваниями.
лиц, являющихся носителями возбулителей инфекчионных заболеваний, лиц с гнойничковыми
заболеваниями кожи, нагноившимися порезами, ожогами. ссадинами. а также с катарами верхних
дыхательных путей, лиш больных кишечными заболеваниями. ангиной, которые моryт представлять в сsязи
с особенностями изготовленltя и оборота пиtцеаых продукrов. материitлов и изделий опасность

распространения таких заболеваний, а также работников. не прошедших гигиениr{еского об}чения.
Исполнитель несет ответственность за допуск указанных лиц к оказанию услуг по приготовлению питания,
а также при нарушении укаlанных требований.

5.4.9. Ежедневно перед начzuIом работы персонала, ответственное лицо (по согласованrло может быть
как сотрудником закitзчика. mк и исполнителя) обязано осуuiествить визуаjьный осмотр сотудников
пищеблока с занесением результатов осмота в ж}тн:ц.

5.4.10. Обеспечить сотрудникам Заказчика возможность свободного осуществления проверки
качества IIродуктов, посryпающих на склад (склад пищеблока) Исполнителя.

5.4.1l. Обеспечить сотрудникам Заказчика возможность свободного осушествлеtlия контроля за

саоевременностью проведения профилактических медицинских осмотров персонала пищеблока
и с пол н ител я.

5.4.12. Постоянно и реryлярно проводить в местах оказания услуги (пищеблоки. смады и т.д.)
текущие и генеральые уборки. мероflриятий по ,rезинфекчии. .лезинсекции и дератизации,

5.4.13. Обеспечить работающий персонал пищеблока саниmрной одеждой, достаточным количеством
моющих, лезинфицирующих средств и других предметов материально техншrlеского оснащенltя.

5.4.14. Соблюдать обязательные требования к качестау готового пиl?ния, его безопасности для жизни
и здороsья людей. установленные в государственкых стандартах, санитарньiх правltлах, технологических
нормативах, технпческих регламеЕтах, санитарно-эпидемиологпческих тебованиях.

5.4.15. Исполнитель обязан соблюдать требования противопожарной безопасности. требования

техники безопасности и охраны труда. правила внутреннего распорядка.
5.5. Стороны обязуются:
5.5.1. Производить взirимную сверку финансовых расчетов не позднее 5 (пятого) числа месяца-

следующею за месяцем/кварталом, в котором осуrцествлялось оказание услуг по настояrцему KoHTpaKn',
путем соста&,lения акm сверки взаимных расчетов.

Сторона, получившая акг сверки взаимных расчетов, должна в течение 5 (пяти) рабочих дней

рассмотеть его. подписать и направить другой Стороне по факсу ttли по электронной почте, с

одновременным направлением оригинала ахта способом. позво-lяющим подтвердить его получение
ajlpecaтoM.



б. Порялок приемкlt уо,tугrr
б.l. Исполнитель произаодит оказание услуг в соответствии с условиями настоящего Концlакrа и

требовааиями лействуюцего законодательства РФ.
6,2, Ия проверки соответстаия качества выполненных Исполнителем услуг требованиям,

установJ,Iенным настоящим Контрактом, Заказчик вправе пршвлекать независимых экспертов.
6,З. Подписанный Заказчиком и Исполнителем документ о приемке оказанных услуг яшяется

основанием для оплаты Исполнителю окiванных услуг.

7. Огвегсгвенносгь сгорон
7. За неисполнение или Еенадлежащее исполненне Контракга Стороны несут ответственность в

соответствии с законодательством Российской Федерации и услобиями Контракга.'1.1. В случае полного (частичного) неисполнения условий Контакга одной из Сторон эта
Сторона обязана возместить друmй Стороне причиненные убытки в части. не покрытой неустойкой.'1.2. В сJryчае просрочки исполненяя Исполнителем обязательста, предусмотренных Контрактом,
Исполrтитель уплачивает Заказчику пени. Пеня начисляется за каждый день просрочки исполнения
Исполнителем обязательства, предусмотренного Контрактом. начиная со дня, следующего после дня
истечения установленного Контракгом срока исполнения обязательства. Размер пени составляет одну
трехсоryю действ}rощей на даry уплаты лени ключевой ставки I|ентрального банка Российской Федерации
от uены Контракга (отлельного эmпа окzвания услуг), уменьшенной на сумм}. пропорчиональную объему
обязателютв, предусмотренкых Контакгом (соответствующим отдельным этапом оказания услуг) и

факгшчески исполненных Исполнггелем.
7.З. За ках<дый факг неисполнения или ненадJIежацего исполнения Исполнителем обязательств,

предусмотенных Контакгом, за искJlючением просрочки исполнения Исполнителем обязательств,
предусмотенных Контрактом, Исполнитель уплачивает 3аказчику штраф, Размер штрафа опрлеляется в
соответствии с Правилами определения palмepa tлтрафа начисляемого в случае ненадлежащего исполнения
заказчиком, неисполtlения пли ненаJцежащего исполнениJr постаащиком (подрядчиком, исполнителем)
обязательств, предусмотренt{ых контактом (за исключением просрочки исполнения обязательств
заказчtrком, поставщиком (подрядчиком, исполнителем), утвержденными постановJIением Правительства
Российской Федерации от 30 авryста 2017 г. Ns 1042 (далее - Правила), и составляет _О/о от цены
контракга (этапа).

7.4. За каждый факт неисполнения или ненадlежашего исполнения исполнителем обязательства.
предусмотренного Контракгом, которое не имеет стоимостного выражения, Исполнитель уплачивает
Заказчику штраф. Размер штрафа опрелеляется в соответстsии с Правилами и состащIяст

рублей (размер штрафа устанавливается в соотвsтствии с п. б Правил)
1.5. В случае просрчки исполнения Заказчиком обязательств, предусмотенных Контрактом.

Исполнитель вправе потребовать уплату пени 8 размере одной трехсотой действующей на даry уплаты
пеней ключевой ставки l_{ентрального банка Российской Федерации от не уплаченной в срок суммы, Пеня
начисляется за каждый день просрочки исполнения обязательства, предусмотренного Контрактом, начиная
со дня, следующего после дня истечения установленного Контракгом срока исполнения обязательства.

7.6. За каждый факт неисполнения Заказчиком обязательств, предусмотенных КонTрактом, за

исключением просрочки исполнения обязательств. предусмотренных Контакгом, Исполнитель вправе
по,требовать уплаry штрафа. Размер штрафа определяется в соответствиlл с Правилами и составляет

рублей (размер штафа устанавливается в соответствии с п. 9 Правил).
'7_'1. Применение неусгойки (штрафа, пени) не освобождает Стороны от исполнения обязательств

по Коrгтракry.
7.Е. Общая сумма начисленных штрафов за неисполнение или ненадлежащее исполнение

Исполнителем обязательств, предусмотенных Контакгом, не может превышать цену Конт?акта.
'7.9. Общая сумма начисленных штрафов за нен8,дIежашее исполнение Заказчиком обязательств,

предусмотенных Контракгом, не может превышать ueHy Контракга.
7.10. В случае расторжения Контракга в связи с односторонним отказом Стороны от исполнения

Контракта другая Сторна вправе потребовать возмешения r,ольхо факгически понесенного ущерба.
непосредственно обусловленного обстоятельствами, являющимися основанием дIя принятия ршения Об

одностороннем oTKiBe от исполнения Контракта.
?.l l. Прелусмотрно условие об удержании суммы неислолненных Исполнителем требованиЙ об

уплате неустоек (штрафов, пеfiей), предъявленных Заказчиком в соответствии с Законом Хs223-ФЗ. иЗ

суммы, подJrежащей оплате Исполнителю.

8. Обстоятельсrва непреодолимой силы
8.1. Стороны освобождаются от ответственности за частичное пли полное неисполнение

обязательств. если такое неисполнение является следствием действия непреодолимой сlrлы и их

последствий: землетясение, нzlводнение, пожар, }рапlн, смерч, сильные снежные заносы, другие
признанные офичиально стихийные бедствия, а также военные дейстаия, массовые заболевания, забастовки.



ограlrш{ения перевозок! запрет торговых операций вследствие прI-IменениJI международных санкций и
другле обсmятельства. которые Стороны не могли предаидеть лiли предотвратить.

при этом инфляttионные процессы в экономике к обстоятельствам непреодолимой силы по условлu{м
Кон,гракта яе относятся.

8.2. В случае действия обстоятельств неrтреодолимой сильi срок исполнения настоящего Коrtrраrга
сторовами отодвигается copanмepнo времени, в течение которого действуют обстоятельства непреодолимой
силы и Ех последствия.

8.3. Сторона_ которая не ислолняет своего обязательства вследствие действия непреодолимой силы.
должна немедленно уведомить друryю Сторону в лисьменном виде о препятствии и его вJIиrнии на
исполнении обязательств по Контракry.

8.4. Документ, выданный соответствуюlлим компетентным органом, является достаточным
подтверждением наличия и продолжительности действия непреодолимой силы.

8.5, В случае, когда обстоятельства непреодолимой сиJы и их последствия продолжают или булут
продолжать деЙствовать более I0 (десяти) днеЙ, Стороны в возможно короткий срок проведут переговоры с
целью выявлениrl приемлемьж дIя всех Сторон альтернативных способов ислолнения KoHTpaKla.

9. Порялок урегулирования споров
9.1. Стороrш принимают все меры к тому, чтобы любые спорные вопросы. разногласия либо

претензии, касающиеся исполнениrr настоящего Контракта или в связи с ншм, были )т,еryлшрованы гryтем
переговоров.

9.2. В с,lryчае наличиrI претензий. споров. разногласий относительно исполнения одной из Сторон
своих обязательств другая Сторона может направить претензию. В отношении всех претен]ий,
направляемых [о цастоящему Контракry. Сторона. к которой алрссована данная претензия, должна дать
письменный ответ по сушеству претензии в срок не позднее 10 (лесяти) каленларных дней с даты ее
получения.

Претевзия оформляется в письменной форме. В претензии леречисляются допущенные при
ислолнении Коrrтракта нарушенr{я со ссылкой на соответствующие положения Контракта и.ли его
приложений, отажаются стоимостная оцевка ответственности (неустойки), а также действия. которые
должны быть произвелены Стороной лля ус гранения нар} шений.

9.З. Любые споры. не )реryлированные во внесулебном порядке, разрешаются Арбитражным сулом
Чlъашской Республики.

l0. АнтпкоррупциоЕная оговорка
l0.1. При исlrолнении своих обязательств по настоящему Контракry, Стороны, их аффилированные

лица. работники или посредники не выплачивают, не пред,rагают выIlлатить и не разрешают выплаry каких_
либо денежных средств иJlи ценностей. прямо иJIи косвенно. любым лицам, дJIя оказания влияния на
действия или решения этих лиц с целью получить какие-либо неправомерные лрекмущества лlли иные
неправомерные цели.

l0.2. При исполнении своих обязательств по настоящему,Контракry, Стороны, ю< аффилированные
лица. работники Ltли посредники не осущесIвляют дейс]вия. квалифичируемые применимыч для целей
настоящего КоЕтракта законодательством, как дача./получение взятки. коммерческий подкуп, а также
действия, нарушающие требования применимого законодательства и международных актов и

противодействии легализации (отмыванию) доходов, поJI)лlенных пресryпным путем.
l0.З. В с,тучае возIlикновения у Сторон обоснованных подозрений. что произоцrло или MoxgT

произойти нарушение каких-либо положений настоящего рапдела, соответствующая Сторона обязуется

уведомить друryю Сторону в письменной форме, После письменного уведомления, соответствуюlцая
Сторона обязана направить подтверждение, что нарушения не произошло или не произойлет. Это
подтверждевие должно быть направлеtlо в течение десяти рабочих дней с даты направления письменного

уведомленпя.
В письменном уведомлении Сторона обязана сослаться на обоснованные факты или предоставить

материiulы, достоверно подтверждаюцие Iiли дающие основание предполагать, что произошло ttли может
произойти нарушение каких-либо положений вастоящего рiвдела контрагентом, его аффилированными
.ilицами. работниками или посредниками. выракаюtцееся в действl{,rх, квалифицируемых применимым
]аконода1 ел ьством. как дача лtли полrlение в]ятки. коvvерческий подкуп, а также действиях. нарушаюlllих
требования применимого законодательства и междувароднь]х актов о противодсйствии лег?U]изации

доходов, лолученных преступным Iryтем.
l0.4. В сJryчае нарушени,l одной Стороной обязательств воздерживаться от запрещенных в

разделе l0 настояlцего Контраlсга действий п/или неполучеirия другой Стороной в установленный
настоящим Контрактом срок подтверждениrl, что нарушения не прои]ошло или не произойдет. другая
Сторона имеет [tpaBo направить обоснованные факгы или предоставить материалы в комлетентные органы,
в соответствии с прцменимым законодательством.



! l. Осйне уоrовrrя
11.1. настоящий Коrпракт вст).пает в сrtлу с момеЕта закJпоченrя копракга п дейсгвуfl по

31.07.2025г. Окончание сром действия Кошракга не влечет прекращеняе обязате.пьств Сmров по
Коктрокгу.

l1.2. Расторх<енпе Коrпрасга лоrryсхается по соглашению Сmроц по ршеlпшо суда, а таюi(е в сл}qае
оJш(rcюрвнеm mrсаза Сmрош Коrпракга от псполнения Коrпрл<га по осffоваяхяia, пре.ryсмоryекшм
гоа:кдаrrcкrпl кодексом Россrfrскоr Федераrшх (дялее - Ж РФ) для ошостороЕпеm отхаза от испоJlненrя
обязагеrьств.-

l1.3. ИсполнЕr€ль представJIяет по запросу Захазчика в срош, усазанlше в таком запросе,
ннtЬрrrащшо о ходе исrюrпrешя обязатеrrьств по насmящему Коmракгу.

l 1.4. Прп испоrпrеrш Конrраrга не допускается перемена Исполнкгеля, за искJпоченпем сrryчад есJrи
новьй Исполнит€ль явJиется прал)преемRпrом Исполюrтелr по тжому Контраrry всJIедствие

реоргаяваlши юридяческоm JIиllа в фрме преобраомIпrя, слияния пJrи присое.щнения.
l1.5. В случае переменн Ъкаsчrrка права и б*]анностп Ъrачшй, щс,ryсмотрепнне Коrпраlсюu,

переходтт к нок)му 3аказчIпсу-
11.6. Любое уведомленgе, кOтOрое оJша Сmрона напраsляет Фугой Croporae в с )тветстзш{ с

,йлравляеrcя в шiсьuешrой tlopнe tютой (в mM чпсле элекrронной). |tsrсrпrяJьЕой связью
,пбо mпr доступшш способоц огоц)ренянм Сmронамя с rtосJrс.Флощхм Iредставленпем орЕгивала по
а.цресу, указанноt{у в Коrrграгте.

Длmй такою надIоaсащеm уведомJIення rрЁзяается дата поJryченяя одrой Сmронн подтверкд€ниrr о
вручении лругой Сторне указаrпrоm }ведом.ленхя лпбо длга поJDления одIой Сmроlш пнформаrш об
orcугýтвюr друmй Сmрошt по ею адэесу, указаrпrому в Коrпраtсте.

lI.7. Лlобне Езм€неяrrя и дополненпя к наfiOящему Коmракry, не противоречащяе деlстsующему
?tкояоrвтельству Россdской tDелераlrпl, оформ.лясrтся дополяtпеьЕнмr согладtениrмп СтороЕ в
пнсьмешой фрме.

l 1.8. Во всем, чm не пре.ryсмоrрепо Еrýrofiцхlн КокФактом, cmpoБl рукоsодФвуются
деfigгв)пощп.l законодаrc;ьствоu Pocclfr ской Фед€раш.

l 1.9. ПрruожеIrпя, ).кiлз rнне в llаспоящем Коmракт€, rвляотся еm ноотъ€млемой частьrо:

цrяложеняе JЁ l- пищевые пр.ry,(Iн, кOmрые не допускаются в пlrтании дсгей, в целях
предотврщения в(вннкновения п распространения rшфкurонrшх я массовых забол€Еанхf, (оrравлеd);

щrsJIожеш{е }ф 2 - экспергное заключение;
прIlJIожеюiе Jф З - примерно€ меню на _Jшстж.

12. Юрплпческuе алрса, банковскне рскввзиты н llодпхсв сторон

Заrозшt
МАОУ (Красночегайская СОШ>
42юф
Чувашская Ресrryблиrс4 Красночегайсшй район,
c.Kpacrme Чегац rчl.Победr, д.3
;l/с З0156НИГ650 сгдел JEl5 Уфк по IIP г Чебоксарн
БИК:0l97бЦЮ
корр счет Zlo l028l о9l53700000t4
инн 2I l00ol917
I(пп 2l l00700l
оýlо 4у2з729,|

Р}товодит€л ь

исполнl{т€ль
ооо <пrrгашlеtл
Чувашская Респуб:шса, с.Красrш€ четап, ул- Новая, лб
р.счет.l07028l 05 l l2000000ll Чувашской РФ ОАО
<Фоссельхозбанюl г.Чебоксары
инн 2l 10051442
оГРн 10321360005,и
кIIп 2l l00l00l
Бик и9706752

(СтепаЕов А.Ю)н.)

о-
D



Прило:кение Js l
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Псрчепь - ------,-- -

пЕщевоf, прод!aщпц котороя нс доrrJaскrfiся прli оргаЕrз8цхrl пrтrппя детей
(Пршlоrэнпе Jt б к СанПrН 2312.435Л-2.0, угвсрддgпяцх Постlповrrевlен Глlвного

rrrсударственноm саннтrрвого врчs РФ Ф 27 оýябрr 2020 г. Jt 32)
l. пшцевая прryюця без маркировшr и (шrl) с пстекшимr срокамя подностп и (п:ш) прввакамя
недdрокачественяостп.
2. Лrшrевая прryкшя, не сrютветствуюllliu требовашлrr техлическж реглаraенmв ТаможеЕяоrо союза
3. Мясо сепьскохозяйственннх lrсIBOTHъrx Е Irгшщ, рнба, не прошедшие в€т€ринарнGсац}ггарнуlо
эксперI}ву.
4. qбпродукrн, кроме mвя)кьж печснц язык4 сердца
5. Непстрошеная Trпrra
б. Мясо дrпсж жшотных.
7. Яйrв и мясо водоплаsающю( птпц.
8. Яfuв с заrргlнеяноf, и (ппи) повр,жленяой схорлупоЬ а Taroкe яйrв rз хозяйgгв, Е€блаrопоJryчннх по
саIIьмонеплезаl|_
9. Консервн с нарушенпем герIir€ппности баяоц бомба:кlше, "хJrопушrr", башси с рr€sчIоrой,
лефрмирваrпше.
l0. Крупа мух4 сухфруrсгн, з:lц)язненпне рзшчннмlr прпмесrrrи илп з:tрах(еЕные амбsрrшми
вредпелямп.
l l. IIищевая про4кrrия ломашнеm (не промншленяого) rтзгоювлешrя.
l2. Крмовые ковлrгсрlов rвлелня (rшроrоше п mргы)-
13. ЗельlЕI, вдеJIи, IB мяской офезц дифрап{н; рулfiн rз ttlякOтr поJrоц цювянне и лшерlше колбасн,
залrвнне бrпола (мясllне и рыбвlе), сгулни, tфршrак rB сельлп.
14- Макароlъ. пФ,Флотски (с фаршем), MarЙpolm с рlблешtм яйчом.
15. Творог в пепасrерrвованноm молоIФ, t!ляrошй твороц t}ллкrlую смегану без термической обработrсr.
16. Простоtвапа - "самоквас".
l7. Грибн и про4lкrн (ryлинарrне rвлелия), rB ню( приюIDвIIеннне-
t8, кrас.
19. Сокл концепгрryованные лкфриоlпше.
20. Молоко н моJIочЕая проryкцяя lrз хоаяйgгв, неблаюполучrшх по заболеmемостu пролукпвIйtх
сыlьскохозяйствешеaх жпвотяцъ а TatOKe rrс rроцrедшая перЕичrrло обрбогку я паст€,рIваIццо.
2l. Сырокотпеrше мяснЕе гастроЕоми.lеские lвдеrrвя rr колбасы.
22. Блюд4 IвгOmвленные пз мrса, птхIЕl, рыбы (кроме соленоfi), не цюшедшшк тетчrовую обрбогry.
23. Масло расIЕг€лыrое паJrьмовое, рапсок)е, кокосовое, хJIопков{Е.
24. Жарlше во фшюре пищева, прryкцrя ti пр.rylФrя общесгвенноm rштаrrия.
25. Ухсус, юрчпц4 хрец перец осгршй (красннй, черЕ[й).
26. Острне соусы, кgгч/пн, майонgз.
27. Овоrrи п фруrгы коноервирваннне, содержащде уксус.
2Е. Коф натураJышй; mнrfзируюцrе напrrгкп (в mм числе энергегпчесrсrе).
29. Кулннарrше, гилрогепrвrФовавнIrе мас,ла и хflрц маргарин (кроме выпечки).
30- Ялро брlшсосовой косючкц арцис.
3l. ГазЕрвш ше цапfiтки; г&!иров iна, вода питьевая.
32. Молочная про.щrкrия я морох(еяое на основе растrге,ьных жпров.
ЗЗ- Жевательная рgзшffа.
34. Кумыс, кясломолоtlкм прод.щия с содФжанпем 7rаноJIа (боле€ 0,5сlФ-
35. Карамелц в том числе леденцомя.
3б. Холошше налrгкr и морн (без термической обрбогки) из плодовФятOдlоm снрья.
37. Оtgошш и холоднне супн.
38. Яrrчниrв-глазунья.
39. Пацгтgгы, fuiшrчики с мясом и с творпом.
tlo- Бrпода t'з (шпr ва ocrroBc) qrxrot щевшr хоЕцсIrтраfоц в том чпсле бнст;юю гцlшоmвлешrя.
4l. Карmфльlше п кукурузЕые
42. Изделпя rB рубленною
лагер.

н оладьи,

4З. Сыркк творшше;
44. Молоко и молочные
напктки менее 2.57о
45. Готовые в

з

общес

9ý

9Заказчик
дня,

лiUIаточ ного

2,5О/о u


