
План работы 

бракеражной комиссии МБОУ «Таушкасинская СОШ им. Г.Т. Прокопьева» 

На основании Положения о бракеражной комиссии, основных целей и задач контьроля за 

качеством питания, соблюдения технологических норм приготовления пищи и 

выполнения санитарных норм работа бракеражной комиссии МБОУ «Таушкасинская 

СОШ им. Г.Т. Прокопьева» ориентирована: 

1. Ежедневный контроль 

1.1. бракеражная комиссия проводит снятие проб. 

1.2. Проводит оценку органолептических свойств  приготовленной пищи 

1.3. Контролирует соблюдение технологий приготовления пищи. 

1.4. Отвечает за полноту вложения продуктов питания. 

1.5. Контролирует соблюдения работниками пищеблока санитарных норм. 

1.6. Проверяет наличие суточных проб. 

2. Ежемесячный контроль 

2.1. Проверка санитарного состояния помещений пищеблока, помещений для 

хранения продуктов, помещений для гигиены сотрудников . 

2.2. Контроль проведения генеральной уборки  

2.3. Соблюдения температурного режима хранения  продуктов 

2.4. Контроль качества обработки и мытья посуды. 

2.5. Проверка правил хранения продуктов. 

2.6. Результаты проверок фиксируются в журнале бракеража готовой 

кулинарной продукции. Отчеты по проведенным контрольным обходам 

рассматриваются на советах по питанию. 

№ 

п.п. 

Наименование мероприятий ответственные сроки 

 Заседания бракеражной 

комиссии 

Руководитель БК Не реже 1 раза в 

квартал 

 Отслеживание составления 

меню в соответствии с 

нормами и калорийностью 

блюд 

Члены БК ежедневно 

 Контроль сроков реализации 

продуктов 

 Члены БК 1 раз в месяц 

 Отслеживание технологии 

приготовления, закладки 

продуктов, выход блюд 

Члены БК Ежедневно 

 Контроль санитарного 

состояния пищеблока 

Члены БК ежедневно 

 Комплексная проверки 

состояния пищеблока, 

наличие суточных проб, 

маркировка оборудования  

Члны БК Не реже 1 раза в 

квартал 

 Контроль взвешиваний 

порций, правил зранения 

продуктов, контроль 

температурного режима  

Члены БК  ежемесячно 



хранения продуктов и 

влажности помещений для 

хранения продуктов 

 Проверка качества мытья 

посуды 

Члены БК  еженедельно 

 Правила хранения овощей. Члены БК 1 раз в полгода 

 Использование дезсредств  

при проведении уборки, 

Члены БК ежемесячно 

 Обработка посуды и 

кухонного инвентаря дез 

средствами 

Члены БК ежемесячно 
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