
Муниципальное  автономное  общеобразовательное  учреждение  
«Шихабыловская  основная  общеобразовательная  школа» 

ПРИКАЗ  М9 124 

от  31 августа  2021 г  

О  создании  бракеражной  комиссии  на  2021-2022 учебный  год . 

В  целях  осуществления  контроля  организации  питания  воспитанников  и  учащихся , 
контроля  качества  доставляемых  продуктов  и  соблюдения  санитарно -гигиенических  
требований  на  пищеблоках  МАОУ  «Шихабыловская  ООШ», 

Приказываю : 

1.Создать  бракеражную  комиссию  в  составе  в  соответствии  с  приложением  З41 к  
настоящему  приказу . 

2. Контроль  за  исполнением  настоящего  приказа  оставляю  за  собой . 
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Директор  школы : 	 / 	 Г  С  Боредский  
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Приложение №1 к приказу              

 от 31 августа 2021 года   №124 

 

 

Состав бракеражной комиссии 

МАОУ «Шихабыловская ООШ» 

Председатель комиссии: 

Боредский Герман Станиславович, директор школы  -  осуществляет контроль  работой 

бракеражной комиссии, за ведением документации пищеблока, следит за  соответствие  

ежедневного меню примерному. 

Члены комиссии: 

1.  Королькова Елена Рафаиловна, повар школы   -  ведет документацию пищеблока, 

осуществляет контроль сроков реализации продуктов питания и качество 

приготовляемой пищи; осуществляет контроль за  доброкачественностью готовой 

продукции, проводит органолептическую оценку блюд, следит за наличием 

суточной пробы, наличием контрольного блюда. 

2. Николаева Надежда Анатольевна, повар детского сада  -  ведет документацию 

пищеблока, осуществляет контроль сроков реализации продуктов питания и 

качество приготовляемой пищи; осуществляет контроль за  доброкачественностью 

готовой продукции, проводит органолептическую оценку блюд, следит за 

наличием суточной пробы, наличием контрольного блюда. 

3. Завуч Васильева Лариса Валерьяновна  осуществляет бракераж  готовой 

кулинарной продукции; 

Медицинский работник Шихабыловской ФАП осуществляет контроль за  

доброкачественностью готовой продукции, проводит органолептическую оценку 

блюд, следит за наличием суточной пробы, наличием контрольного блюда. 

4. Завхоз школы - контролирует  организацию работы на пищеблоке, целостность  

посуды, оборудования и помещений, наличие маркировки на оборудовании, 

посуде, инвентаре и полотенцах; 

 

 

 


