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IOJIOXKEHHUE
«OO0 opraHH3aNMH ropsiyero NHTAHHS YYALHXCH»

1. OBIIIME MOJIOXKEHMS.
1.1. TlonoxeHre O MOpAAKE OpPraHM3AIMH MHUTAHHS obyuaronmuxcs B MBOVY
«bombieabakacurckas OOIL» (nanee — Yupexaenue) YCTaHaBIIMBAET IOPSAAOK OpraHU3aAIHUH
PalOHAIBHOTO IHTAHKs OOYYarOIUXCs, ONpEXENseT OCHOBHBIE OpraHH3al[MOHHEIE
- IPUHIUIIBL, IPaBUIa U TPEOOBAHHMS K OPraHM3AllMM IIMTAHWS YYAIIUXCS, PETyIHPYeT
6OTHOIICHHS MEXIy a/IMMHHCTpALHel Yupek/IeHuH, pOAMTENISIMH (3aKOHHBIMH
IPEICTABUTEISIMH) U OTIETIOM 00pa3oBaHUS.
1.2. Ilonoxenue pa3paboTaHo B HeNSX OPraHM3ALUH TONHONEHHOTO rOpSYero MHUTAHHUS
yHalluxcs, yKPeIUICHUS 3[I0POBbs NETeH, Co3MaHMS KOMOPTHOM cpeasl 06pa3oBaTeIbHOTO
mporiecca.
-1.3. TlonoxeHue pa3paGoTaHO B COOTBETCTBHH C:
* @enepanbHBIM 3aK0HOM OT 29 nexabpst 2012r. Ne 273-®3 «06 obpa3oBanuu B Poccuiickoit
Oenepanumy;
* @enepanbHbM 3akoHOM OT 30.03.1999 roga Ne52-®3 " O CaHHUTapHO-
SMHUICMHUOJIOTHYECKOM OIIaronoyYnus HaceaeHus "
* CanlluH 2.4.5.2409-08 "CaHMTapHO-3IIHAEMHOIOTHIECKHE TpeOOBaHUSA K OpraHU3aluu
'TIATaHUS 00YYAIOIUXCS B 06IIE06pa30BATEBHBIX YIPEKICHASX, YIPEKICHUSX HAYATBHOTO 1
CpeAHero mpo(heccHOHATEHOro 06pa3oBaHus";
se CanlluH 2.4.2.2821-10 «CaHUTapHO-3IHIEMHOIOTHYECKHE TpeOOBaHHUS K YCIOBHSAM H
OpraHM3aIuu 00y4eHns B 06me06pa3oBaTENbHEIX YUPEKACHHAAKY,
* ®@enepanbHbM 3aK0HOM 0T 05. 04. 2013 romga Ne 44-3 «O KOHTPaKTHOM CHCTeMeE B chepe
3aKyIIOK TOBApOB, PabOT H YCIIyT LSl 06ECIIeUeH s TOCY JapCTBEHHBIX H MYHHALHMIATEHBIX
HYXRID;
2. OCHOBHBIE LIEJIA U 3AJTAYMN.
2.1. OCHOBHBIMH NIENISIMA ¥ 3a/]a9aMH TIPH OPraHU3AINH THTAHAS yYaIluXCs B IIKOJIE
SIBJITFOTCSL:
* obecIeueHne yYaluXCs HTAHHEM, COOTBETCTBYIOUIHM BO3PAaCTHBIM (HU3HOJIOrHYECKAM
_TIOTPEOHOCTSIM B NMMINEBBIX BELIECTBAX M SHEPIUH, IIPUHIAIIAM PAIlAOHAIBHOIO U
cOaTaHCHPOBAaHHOIO IIUTAHMS;
* TapaHTHPOBAHHOC Ka4€CTBO M 0E30NaCHOCTh NMHUTAHWS W IHMIEBHIX NPOLYKTOB,
HCIIOIb3YEMBIX ISl IPUTOTOBIIEHHS OIIIO;
¢ » npenynpexaenue (IpodUIaKTHKA) Cpexy o0y4Jaromuxcs HHPEKIMOHHBIX U
HEMH()EKITMOHHBIX 3a60/I€BaHHi, CBA3aHHbIX C (baKTOpOM IHUTaHUS;
~* Ipolaranja NpHHIMIIOB OJTHONEHHOTO U 310POBOTO IUTAHHS,
* MOJICpHHM3AIMA IKOIBHBIX MHUIIEOIOKOB B COOTBETCTBHH C TPeGOBAHMAME CAHHTAPHBIX
HOPM H IIPaBUJI, COBPEMEHHBIX TEXHOJIOTHIA;
* HCIOJb30BaHHME OIOKETHBIX CPE/CTB, BHLIENSEMBIX HA OPraHH3AIMIO IIUTaHUS, B
COOTBETCTBHH C TPeOOBaHMSAMH ACHCTBYIOMIETO 3aKOHONATEIHCTBA.




 
 3.  ОБЩИЕ ПРИНЦИПЫ ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ.
3.1. Организация  питания  учащихся  является  отдельным  обязательным  направлением деятельности Учреждений.
 3.2. Для  организации  питания  учащихся  используются  специальные  помещения (пищеблок),  соответствующие  требованиям  санитарно- гигиенических норм и правил по следующим направлениям:  
•  соответствие числа посадочных мест столовой установленным нормам; 
•  обеспеченность  технологическим  оборудованием,  техническое  состояние которого соответствует установленным требованиям; 
•  наличие пищеблока, подсобных помещений для хранения продуктов;
• обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми приборами в  необходимом количестве и в соответствии с требованиями СанПиН; 
•  наличие вытяжного оборудования, его работоспособность; 
• соответствие  иным  требованиям  действующих  санитарных  норм  и  правил в Российской Федерации.
3.3. В пищеблоке постоянно должны находиться:  
•  заявки  на  питание;
•  журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья;
•  журнал бракеража готовой кулинарной продукции;
 • журнал здоровья; 
•  журнал проведения витаминизации третьих и сладких блюд;  
•  журнал учета температурного режима холодильного оборудования;
 • копия  10-дневного  меню,  согласованное с ТО Управления Роспотребнадзора по Чувашской Республике – Чувашии в г. Канаш, и  утвержденное руководителем Учреждения; 
•  ежедневное меню, утвержденное руководителем Учреждения; 
• технологические карты на приготовляемые блюда; 
• приходные  документы  на  пищевую  продукцию;
• документы,  подтверждающие  качество  поступающей  пищевой  продукции  (сертификаты  соответствия,  удостоверения  качества,   документы ветеринарно-санитарной экспертизы и др.);  
•   книга отзывов и предложений.   
3.4. Администрация  Учреждения  совместно  с  классными  руководителями  осуществляет  организационную  и  разъяснительную  работу  с  обучающимися  и  родителями (законными  представителями)  с  целью  организации  горячего  питания  учащихся. 
3.5. Режим питания в Учреждении определяется СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно- эпидемиологическими требованиями к организации питания обучающихся  в  общеобразовательных  учреждениях,  учреждениях  начального  и  среднего  профессионального  образования»,  утвержденными  постановлением  Главного  государственного  санитарного  врача  Российской Федерации №  45 от 23.07.2008 года.  3.6. Питание  в  школе  организуется  на  основе  десятидневного  меню, согласованное с ТО Управления Роспотребнадзора по Чувашской Республике – Чувашии в г. Канаш, и  утвержденное руководителем Учреждения; 
3.7. Цены производимой в школьной столовой продукции (стоимость готовых  кулинарных блюд, стоимость завтрака, обеда) определяются, исходя из  стоимости продуктов питания.   
 3.8. Обслуживание  горячим  питанием  учащихся  осуществляется  штатными  сотрудниками  Учреждения,  имеющими  соответствующую  профессиональную  квалификацию, прошедшими  предварительный (при  поступлении  на  работу) и периодический медицинский осмотр в установленном порядке,  имеющими личную медицинскую книжку установленного образца. 
3.9. Поставку  пищевых  продуктов  и  продовольственного  сырья  для  организации питания в школе осуществляют предприятия (организации),  специализирующиеся  на  работе  по  поставкам  продуктов  питания в соответствии с Федеральным законом от 05. 04. 2013 года № 44-ФЗ «О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ и услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд».
3.10. Классные руководители несут ответственность за полноту  охвата учащихся горячим питанием  и  организацию питания на текущий  учебный  год.  
4. ПОРЯДОК ОРГАНИЗАЦИИ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ.
4.1. Ежедневное  меню  с  указанием  наименования  блюд, веса, утверждается руководителем Учреждения   и  вывешивается в обеденном зале. 
4.2 Столовая Учреждения осуществляет производственную деятельность в режиме  пятидневной учебной недели.
4.3.  Отпуск  горячего  питания  обучающимся  организуется  по  классам  на переменах продолжительностью до 20 минут: начальные классы -  после 2 и 3-ого урока, 5-9 классы – после 4-ого урока,   в  соответствии  с  режимом  учебных  занятий.  В  школе  режим  организации  горячего питания  учащихся  утверждается  приказом  руководителя Учреждения ежегодно.
 4.4. Ответственный  дежурный  по  Учреждению  обеспечивает  сопровождение  учащихся классными руководителями, педагогами в помещение столовой.  Сопровождающие  классные  руководители,  педагоги  обеспечивают    соблюдение  режима  посещения  столовой,  общественный  порядок  и  содействуют работникам столовой в организации питания, контролируют  личную гигиену учащихся перед едой.
 4.5. Проверку  качества  пищевых  продуктов  и  продовольственного  сырья,  готовой кулинарной продукции, соблюдение рецептур и технологических  режимов  осуществляет  бракеражная  комиссия  в  составе  зам. директора по УВР,  ответственного  за  организацию  горячего  питания,  повара  (заведующего  столовой), делопроизводителя.  Состав  комиссии  на  текущий  учебный  год  утверждается приказом руководителя Учреждения. Результаты проверок заносятся  в  бракеражные  журналы (журнал  бракеража  пищевых  продуктов  и  продовольственного  сырья,  журнал  бракеража  готовой  кулинарной  продукции). 
4.6.  Ответственное лицо за организацию горячего питания в Учреждении: 
•    проверяет  ассортимент  поступающих  продуктов  питания,  меню;
• принимает  меры  по  обеспечению  соблюдения  санитарно- гигиенического режима.
  5.  ФИНАНСИРОВАНИЕ РАСХОДОВ
 НА ОРГАНИЗАЦИЮ ПИТАНИЯ УЧАЩИХСЯ.
5.1. Финансирование расходов на организацию питания в образовательных  Учреждениях осуществляется  за счет средств родителей.
 Цены производимой в школьной столовой продукции (стоимость готовых  кулинарных блюд, стоимость завтрака, обеда) определяются, исходя из  стоимости продуктов питания.   
5.2. Классные руководители начальных классов  осуществляют контроль количества фактически отпущенных завтраков  и обедов и несут ответственность за  сбор родительской платы за питание обучающихся и ведение соответствующей ведомости. 
6.  КОНТРОЛЬ ОРГАНИЗАЦИИ ШКОЛЬНОГО ПИТАНИЯ.
6.1.  Контроль  организации  питания,  соблюдения  санитарно- эпидемиологических  норм  и  правил,  качества  поступающего  сырья  и  готовой  продукции,  реализуемых  в  Учреждении,  осуществляется  органами ТО Управления Роспотребнадзора по Чувашской Республике – Чувашии в г. Канаш. 
6.2. Текущий  контроль  организации  питания  школьников  осуществляют  руководители Учреждений, ответственные  за  организацию  питания совместно с медицинскими работниками, родительский комитет Учреждения. 
 
