МУНИЦИПАЛЬНОЕ БЮДЖЕТНОЕ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ «ШОМИКОВСКАЯ ОСНОВНАЯ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ШКОЛА» МОРГАУШСКОГО РАЙОНА ЧУВАШСКОЙ РЕСПУБЛИКИ
П Р И К А З
01 сентября 2021 года                                                                                                № 69 о/д
Об организации горячего питания обучающихся школы в 2021-2022 учебном году
В соответствии с ФЗ № 273- РФ «Об образовании в Российской Фелерации», постановления Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 23.08.2008 №45 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, в учреждениях начального и среднего профессионального образования» (СанПиН 2.4.5.2409-08)
ПРИКАЗЫВАЮ:
1. Организовать ежедневное горячее питание школьников 1-9 классов на период 2021-2022 учебного года в соответствии с нормативными требованиями и согласно единому цикличному меню на общую сумму не менее 35 рублей в день.
1. Назначить ответственным за организацию питания школьников по школе
[bookmark: _GoBack]Прокопьеву Дарью Алексеевну и обязать осуществление контроля:
за своевременное и качественное приготовление пищи в соответствии санитарным
требованиям и нормам; 
соблюдение 10-дневного цикличного меню;
контроль за качеством скоропортящихся продуктов и готовых блюд;
поддержание помещений пищеблока и обеденного зала в должном санитарном состоянии;
ежедневное составление и утверждение меню согласно требованиям Роспотребнадзора;
обеспечение сбалансированного рационального питания;
своевременное заключение договоров на поставку продуктов питания;
контроль за входящим сырьем;
за обеспечение помещений столовой моющими и санитарно-гигиеническими средствами;
соблюдение санитарно-гигиенических требований на пищеблоке;
ежеквартальные отчеты по выполнению норм питания;
категорически запретить использование продуктов питания без сертификата качества;
не допускать изменений установленного ассортимента продуктов питания
и норм их выдачи, использования пищевых продуктов и продовольственного сырья низкой
пищевой ценностью, а также занижения объема порций;
не допускать исключение из рациона ежедневного горячего завтрака;
в питании учащихся использовать только йодированную соль.
1. Повару Петровой Лидии Вячеславовне нести ответственность:
за соблюдение технологий приготовления блюд;
за отбор суточной пробы, согласно СанПиН 2.4.5.2409-08 п.11;
за соблюдением норм закладки продуктов согласно меню-раскладке для приготовления
завтрака и обеда;  вести учётную документацию пищеблока согласно СанПиН 2.4.5.2409
08; еженедельно вывешивать утверждённое меню в обеденном зале.
4. Контроль за исполнением данного приказа оставляю за собой.

	И.о. директора
	
	В.М. Измайлова


       
         С приказом ознакомлены:  
	№
	Фамилия
	Подпись
	Дата

	1
	Прокопьева Д.А.
	
	

	2
	Петрова Л.В.
	
	


Утверждено 
приказом МБОУ «Шомиковская ООШ»
от 01 сентября 2021 г. № 69 о/д

График питания обучающихся на 2021-2022 учебный год

	Класс
	Время

	
	Завтрак
	Обед

	1 класс
	9:05 – 9:15
	10:40 – 10:55

	2 класс
	9:15 – 9:25
	10:55 – 11:10

	3 класс
	9:25 - 9:35
	11:10 – 11:25

	4 класс
	9:35 – 9:45
	11:25 – 11:40

	5 класс
	9:45 – 9:55
	11:40 – 11:55

	6 класс
	9:55 – 10:05
	11:55 – 12:10

	7 класс
	9:55 – 10:05
	12:10 – 12-25

	8 класс
	10:05 – 10:15
	12:25 – 12:40

	9 класс
	10:05 – 10:15
	12:25 – 12:40

	




























	
	










Приложение № 1
 к приказу МБОУ «Шомиковская ООШ» от 01.09.2021 г. № 69 о/д

План работы комиссии по осуществлению контроля за организацией  питания обучающихся на 2021-2022 учебный год
	№
п/п
	Мероприятия
	  Сроки
	 Ответствен-       ный
	Где заслушивае-тся

	1.
	Подготовка школьной столовой к приему обучающихся. 
	август
 2021 г.
	повар и ответственный по питанию.
	      Педсовет

	2.
	1.Определение контингента обучающихся имеющих право на льготное питание
	август,
сентябрь
2021
	Спиридонова Т.Д., учитель начальных классов
	   Родительское          
   собрание

	3.
	1.Составление приказа об организации питания школьников.

	Август-сентябрь
	
 директор

	Совещание при директоре

	4.
	1.Проверка организации приема пищи обучающимися. 
2.Соблюдение графика работы столовой.
	1 раз в месяц
	Дежурный учитель,
бракеражная комиссия
	Совещание при директоре

	5.
	1.Контроль организации питания:
2. Бракераж готовой продукции;
3. Контроль наличия на витрине
готовых блюд, полноты
ассортимента;
4.  Контроль за выполнением сроков
накрытия столов;
5.  Контроль наличия в достатке
необходимого кухонного
инвентаря и посуды;
6Контроль за соблюдением гигиены
на рабочем месте работниками
столовой;
6. Контроль веса порций

	Постоянно
	Бракеражная комиссия,
члены родительского комитета
	Совещание при директоре

	6.
	Проведение совместно с комиссией по организации питания учащихся родительского совета рейдов по проверке:
-организация питания;
-выполнение СГН;
-выполнение меню;
-организация питьевого режима.
	

1 раз в четверть
	

Родительский комитет
	

На родительском собрании












Приложение № 2
 к приказу МБОУ «Шомиковская ООШ» от 01.09.2021 г. № 69 о/д

План  работы
бракеражной комиссии
на 2021/2022 учебный год
	№
	Название мероприятия
	Ответственные
	Сроки

	
	Заседание членов комиссии
Вопросы:
1. О готовность пищеблока и обеденного зала к началу нового учебного года
2. О наличии санитарных книжек у сотрудников пищеблока
3. Об утверждение плана работы комиссии  на новый учебный год
	Ответственный по питанию, члены БК
	Август

	1.
	Контроль за составлением меню, в соответствии нормам и калорийностью блюд
	Члены БК
	Ежедневно

	2.
	Контроль сроков реализации продуктов
	Члены БК
	2 раза в месяц

	3.
	Отслеживание технологии приготовления, закладки продуктов, выхода блюд
	Дежурный учитель
	Ежедневно

	4.
	Контроль санитарно-гигиенического состояния пищеблока
	Члены БК
	Постоянно

	5.
	Комплексная проверка состояния пищеблока, наличие суточных проб, маркировка банок и кухонного инвентаря
	Члены БК
	1 раз в квартал
(октябрь)

	6.
	Контроль взвешивания порций, правила хранения продуктов, соблюдение температурного режима
	Члены БК
	1 раз в месяц

	
	Заседание членов комиссии
Вопросы:
1. О соответствии составленного меню пищевым нормам продуктов и калорийности блюд
2. О сроках реализации пищевых продуктов
3. О соблюдении технологии приготовления блюд, закладки продуктов
4. Об итогах комплексной проверки состояния пищеблока
5. О правилах хранения продуктов в складском помещении, соблюдении температурного режима
	Ответственный по питанию
	Ноябрь

	7.
	Проверка качества используемой посуды
Наличие контрольной порции Соблюдение технологии закладки продуктов
	Члены БК
	1 раз в квартал (ноябрь)

	8.
	Правила хранения овощей, сыпучих продуктов
Соблюдение графика уборок помещений пищеблока
	Члены БК
	1 раз в квартал (декабрь)

	9.
	Обработка используемой посуды (тарелки, чашки, ложки, вилки) Ведение журнала качества наличие суточных проб, маркировка банок
	Члены БК
	1 раз в квартал (январь)

	10.
	Проверка соответствие порции, взятой произвольно со стола учащихся по весу с контрольной порцией
	Члены БК
	1 раз в квартал (февраль)

	
	Заседание членов комиссии
Вопросы:
1. О соответствии составленного меню пищевым нормам продуктов и калорийности блюд
2. О сроках реализации пищевых продуктов
3. О соблюдении технологии приготовления блюд, закладки продуктов
4. О соблюдении правил хранения сыпучих продуктов, овощей и фруктов
5. О соблюдении графика уборки помещений пищеблока
6. О соответствии правилам обработки используемой посуды
	Ответственный по питанию
	Февраль

	11.
	Хранение овощей и фруктов. Обработка яиц перед приготовлением
	Члены БК
	1 раз в квартал (март)

	12.
	Обработка посуды и кухонного инвентаря, соблюдение технологии приготовления блюд
	Члены БК
	1 раз в квартал (апрель)

	13.
	Правила хранения продуктов. Маркировка уборочного инвентаря.
	Члены БК
	1 раз в квартал (май)

	
	Заседание членов комиссии
Вопросы:
1. О соответствии составленного меню пищевым нормам продуктов и калорийности блюд
2. О сроках реализации пищевых продуктов
3. О соблюдении технологии приготовления блюд, закладки продуктов
4. О соответствии произвольной порции весу контрольной порции
5. О соблюдении требований к обработке яиц перед приготовлением
6. О соблюдении технологии приготовления 2-х блюд
	Ответственный по питанию
	Май




